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мельного солода в паровоздушной среде с интенсивным перемешива-

нием. Схема экспериментального стенда представлена на рисунке.  

Отличительной особенностью разработанного обжарочного аппа-

рата является наличие полого перфорированного вала, подключѐнного 

посредством паропровода к парогенератору. Это позволяет произво-

дить обработку свежепророщенного ячменя в паровоздушной среде, 

что не только интенсифицирует тепловой процесс, но и одновременно 

повышает качество готового (обжаренного) продукта за счѐт получе-

ния надлежащего колера, что так важно при производстве тѐмных сор-

тов пива.  

Конструкция лабораторного обжарочного аппарата позволяет ре-

гулировать следующие режимно-конструктивные параметры процесса 

обжарки солода: частота вращения шнека, температура внутри рабочей 

камеры, расход и температура греющего пара.  

В качестве выходных будут исследованы следующие параметры: 

удельная энергоѐмкость процесса, физико-химические характеристики 

продукта. 

Проведение полнофакторных экспериментальных исследований 

позволит определить оптимальные режимно-конструктивные парамет-

ры работы обжарочного аппарата, обеспечивающие максимальную 

производительность при обеспечении высокого качества готового про-

дукта. 
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В условиях рынка конкурентоспособность пищевой отрасли во 

многом определяется динамикой еѐ инновационного развития [1]. Эф-

фективность инновационной деятельности определяется качеством 

подготовки специалистов, создающих и реализующих инновации на 

предприятиях отрасли. При этом особая роль отводится графической 
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подготовке, включая моделирование, инженеров-технологов, позволя-

ющей создавать новые конструкции машин и механизмов. 

Одним из наиболее мощных и современных программных ком-

плексов является SolidWorks, представляющий собой интегрирован-

ную среду трѐхмерного моделирования деталей, создания сборок и 

проектирования чертежей на их основе [2-3]. 

В основу курса обучения предлагается положить подход, ориен-

тированный на процесс выполнения сугубо практических задач по спе-

циальностям обучения. При этом должна быть произведена соответ-

ствующая корректировка содержания изучаемых дисциплин, особенно 

на начальном этапе обучения (1-2 курсы).  

Таблица − Ступени образования и решаемые на них задачи                                    

компьютерно-графической подготовки инженеров-технологов                          

для пищевой отрасли 

Ступень образования Задачи 

1 курс 

Изучить основы информатики, инженерной графики, 

научиться пользоваться основными пакетами прикладных 

программ MicroSoft 

2 курс 
Изучить и освоить SolidWorks, приемы и методы его практи-
ческого использования для решения инженерных задач (мо-

делирование простых деталей) 

3 курс 
Закрепить полученные навыки работы с SolidWorks при вы-
полнении курсового проекта по прикладной механике (моде-

лирование сложных деталей)  

4 курс 
Углубить практические навыки использования SolidWorks 
при выполнении курсовых проектов и работ по специальным 

дисциплинам 

5 курс 
Применить полученные знания и практические навыки при 

выполнении дипломного проекта (работы) 

Магистратура 

Изучить и практически освоить интеграционные возможно-

сти SolidWorks (например, с MatLab) при решении конструк-

ционно-технологических задач магистерской диссертации 

С учетом плана учебного процесса для специальностей ИТФ УО 

«ГГАУ» предлагается определить конкретные задачи для каждой ступе-

ни образования (таблица). Уровень (сложность) решаемых задач на сту-

пенях образования должен повышаться и всесторонне обеспечивать вы-

сокий уровень теоретической и практической подготовки специалистов. 

Кроме того, SolidWorks может быть эффективно использован в 

рамках научно-исследовательской работы студентов. Решаемые при 

этом задачи могут быть самыми разнообразными: построение 2D и 3D- 

моделей деталей, узлов и технологических линий; разработка техноло-

гии изготовления деталей; комплексный динамический и кинематиче-

ский анализ механизмов; расчѐт на прочность конструкций (деталей и 
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сборок) в упругой зоне; расчѐт систем вентиляции, отопления и конди-

ционирования и др. 

В самом общем виде все задачи, решаемые с помощью Solid-

Works, могут быть разделены на три группы: конструкторская подго-

товка производства, технологическая подготовка производства, управ-

ление данными и процессами. 

В докладе приводятся примеры использования SolidWorks при 

решении конкретных задач на ступенях образования по специально-

стям ИТФ УО «ГГАУ». 
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Продовольственная конкурентоспособность отечественных про-

дуктов питания и соответственно возможность их эффективной реали-

зации на внутреннем и внешнем рынках во многом определяется инно-

вационным развитием АПК [1].  

Производство мясных изделий и полуфабрикатов занимает особое 

место в пищевой отрасли. Во многом это обусловлено тем, что мясо и 

мясные продукты являются источником полноценных белков, жиров, 

других биологически активных веществ, которые находятся в наиболее 

усваиваемой человеческим организмом форме [2].  

Совершенствование оборудования для переработки мяса пред-

ставляет собой достаточно актуальную задачу, например [3]. 

В [4] представлено устройство для осуществления технологиче-

ских операций обвалки и жиловки мяса. Устройство представляет со-

бой доску прямоугольной формы с двумя рабочими плоскостями, вы-

полненными с шероховатой поверхностью и уклоном в сторону вы-

грузки сырья. Существенным недостатком устройства является его 

РЕ
ПО
ЗИ
ТО
РИ
Й ГГ

АУ


