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Конструкция типового доильного стакана обеспечивает единооб-

разное сплющивание сосковой резины в каждом такте сжатия. Разра-

ботанная конструкция контейнера с шариками систематически изменя-

ет направление потока сплющиваемого воздуха и соответственно 

плоскость сплющивания, что позволяет повысить долговечность сос-

ковой резины. «СОСКОВАЯ РЕЗИНА, ПОСЛЕУПРУГОЕ СПЛЮЩИ-

ВАНИЕ, УСТРОЙСТВО ВАРЬИРОВАНИЯ ПЛОСКОСТИ СПЛЮЩ-

ВАНИЯ, ИСПЫТАНИЕ УСТРОЙСТВА».  
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Аморфные участки крахмальных гранул в первую очередь под-

вергаются атаке химического агента, т.к. к беспорядочно и рыхло рас-

положенным полимерным цепям легче всего получить доступ. 

К имеющимся кристаллическим областям крахмальной гранулы, 

в которых полимерные цепи плотно упакованы, напротив, получить 

доступ очень сложно. Для проникновения химического агента в кри-

сталлические области крахмальной гранулы требуется предваритель-

ное ее набухание, происходящее в результате проникновения в гранулу 

молекул воды. В процессе набухания происходит разрыхление плотно 

упакованных полимерных цепей крахмала в кристаллических областях 

гранулы, в результате которого они становятся частично доступны для 

воздействия химического агента. 

Кроме степени кристалличности важным критерием сродства к 

химическому модифицирующему фактору, по-видимому, является еще 

и размер крахмальной гранулы. Мелкие крахмальные гранулы имеют 
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большую поверхность соприкосновения с внешней средой и, как след-

ствие, могут лучше подвергаться атаке химического агента. Однако 

мелкие крахмальные гранулы плохо набухают. В мелкие гранулы по-

тенциально может проникнуть небольшое количество молекул воды, в 

результате чего в меньшей степени проявляется эффект разрыхления 

плотно упакованных полимерных цепей крахмала, находящихся в ее 

кристаллических участках. Вероятно, именно крупные гранулы крах-

мала имеют большее сродство к химическому модифицирующему фак-

тору. В них проникает большее количество молекул воды, способ-

ствующих разрыхлению кристаллических участков. Кроме того, в про-

странстве крупных и хорошо набухающих гранул может потенциально 

находиться большее количество молекул химического агента, осу-

ществляющего атаку. 

Химическая модификация, как правило, осуществляется в водной 

среде. Вначале происходит набухание крахмальной гранулы, в резуль-

тате которого в гранулу проникают свободные молекулы воды и моле-

кулы растворенного в воде химического агента. Иногда в качестве рас-

творителя используют органическое вещество при химической моди-

фикации. 

При достижении определенного критического момента набухания 

крахмальной гранулы (т.е. при критическом содержании молекул воды 

и химического агента в полости гранулы), по-видимому, начинается 

процесс разрыхления кристаллических участков, что делает их доступ-

ными для воздействия химического агента и усиливает химическую 

модификацию. Процесс разрыхления кристаллических участков ката-

лизируется при повышении температуры.  

Полное разрушение кристаллических участков крахмальной грану-

лы (т.е. ее клейстеризация) нежелательно, т.к. после этого крахмал ста-

новиться нетехнологичным (трудно обезвоживается, сушится и т.д.). 
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Рапс, являясь масличной культурой, обычно используется для по-

лучения растительного масла, а получаемые при этом побочные продук-

ты (жмых, шрот) – для производства комбикормов. В семенах рапса со-
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