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Одним из ведущих предприятий по переработке мяса является 

Волковысский мясокомбинат. В настоящее время мощности ОАО 

«Волковысский мясокомбинат» составляют 28 тысяч тонн мяса,                  

15 тысяч тонн колбасных изделий, 7 тыс. т полуфабрикатов в год. За         

8 месяцев 2011 г. прирост производства мяса и субпродуктов 1 катего-

рии составил 953 т, или 7,2% колбасных изделий, 518 т, или 11,3% – 

полуфабрикатов. Экспорт вырос до 109,3%. Темп роста товарной про-

дукции в сопоставимых ценах составил 110,9%. 

Прибыль от реализации продукции за 7 месяцев выросла и соста-

вила 20 млрд руб. чистая прибыль предприятия – 17 млрд руб. Увели-

чение прибыли обусловлено снижением затрат на единицу продукции 

за счет роста объѐмов производства и пересмотром ассортимента в 

сторону увеличения доли более высокорентабельной и востребованной 

на рынке продукции. 

Совершенствование технологии производства требует постоянно-

го технического перевооружения предприятия, без чего невозможны 

рост и развитие. Поэтому на мясокомбинате из года в год устанавли-

ваются все более высокопроизводительные технологические линии, 

позволяющие наращивать выпуск колбасных изделий и полуфабрика-

тов, повышать производительность труда, улучшать качество продук-

ции. Все работы по реконструкции и капитальному ремонту ведутся за 

счет собственных средств и без остановки производства, что дало воз-

можность сохранить рынки сбыта. За предыдущую пятилетку Волко-

высский мясокомбинат освоил 60 млрд. рублей инвестиций. Завершена 

работа по реконструкции колбасного цеха, а также кулинарного участ-

ка с заменой линии по производству пельменей; по капремонту и ре-

конструкции холодильника. Проведена тепловая модернизация фаса-

дов зданий, закончена реконструкция, и модернизация зданий на 

участке предубойного содержания скота отстроены мойка для авто-

транспорта, крытая стоянка для электрокаров, бытовой корпус мясо-

жирового цеха. Закуплено новое высокопроизводительное оборудова-

ние в цеха. Начата реконструкция мясожирового цеха с заменой линии 

по убою свиней на новейшую, с применением самых современных тех-

нологий. На реконструкцию мясожирового цеха затрачены собствен-
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ные средства в сумме 10 млрд руб., проведен монтаж и запуск обору-

дования австрийской фирмы «Шеллер». На предприятии впервые в 

Беларуси освоен метод оглушения свиней при помощи углекислого 

газа – сегодня самый гуманный и прогрессивный способ убоя, приме-

няемый в странах Европы. Этот метод позволяет избежать переломов, 

а также кровоизлияний в ткани и органы животного, типичных при 

электрооглушении. Кроме того, при обездвиживании газом животные 

не подвергаются стрессу и не испытывают никаких болевых ощуще-

ний. В результате значительно улучшаются качественные показатели 

мяса и его товарный вид. Этот метод ведет к ускорению естественных 

процессов созревания и положительно влияет на качество деликатес-

ной продукции из свинины. 

Волковысский мясокомбинат не впервые опережает другие пред-

приятия своей отрасли на пути технического прогресса. В свое время 

он первым в республике освоил переработку мяса говядины в парном 

состоянии для производства вареных колбас и сосисок, а также произ-

водство прессованных копченостей. 

За 8 месяцев 2011 г. освоено 8 млрд руб., до конца года эта цифра 

увеличится до 15 млрд руб., а всего за нынешнею пятилетку намечено 

освоить 70 млрд руб.  

Планируется продолжить модернизацию и техническое перево-

оружение предприятия, открыть в этом году еще один магазин в Мин-

ске; до 2013 г. реконструировать участок парного мяса, до 2015 г. по-

строить новый склад готовой продукции. Уже видны результаты про-

деланной работы. Усовершенствование технологии производства поз-

волило увеличить глубину переработки и объѐм выпускаемой продук-

ции, улучшить и стабилизировать ее качество, снизить энергозатраты 

на производство. Успешно развивается фирменная торговля: в 12 мага-

зинах мясокомбината реализуется более 30% произведенной продук-

ции, что способствует ускорению оборачиваемости денежных средств, 

и соответственно, сокращению затрат на кредитование предприятия. 

Дало значительную экономию и положительно повлияло на качество 

продукции увеличение количества собственного транспорта. 

Таким образом, планомерная работа предприятия и увеличения 

прибыли позволяет ему динамично развиваться и направлять зарабо-

танную прибыль на свое развитие, а развитие предприятия в свою оче-

редь, позволяет производить больше продукции и получать больше 

прибыли.  
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