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Продолжение таблицы 
1 2 3 4 

4. Выход, %   

    -карп 43 36,1 

    -белый амур - 44,4 

    -пестрый  толстолобик - 40 

5. Всего выловлено рыбы, тыс. шт. 864 810 

    в т.ч. – карп 864 500 

    -белый амур - 110 

    -пестрый  толстолобик - 200 

6. Масса сеголетка при облове, грамм   

    -карп 25 35 

    -белый амур - 25 

    -пестрый   толстолобик - 27 

7. Общая масса выловленной рыбы, ц 216 257 

    в т.ч. – карп 216 175 

    -белый амур - 28 

    -пестрый   толстолобик - 54 

8. Стоимость произведенной продукции, тыс. руб. 108324 128885,5 

9. Себестоимость произведенной продукции, тыс. руб. 90720 107940 

10 Получено прибыли всего, тыс. руб. 17604 20945.5 

  в т.ч. на 1 га площади водоема 967 1037 

Проанализировав полученные данные, можно отметить, что выращива-

ние молоди карпа в монокультуре малоэффективно. Процент выхода молоди 

карпа в контрольной группе ниже, чем в опытной. Масса сеголетков карпа при 

выращивании в монокультуре составляет 25 грамм, а в поликультуре −                 

35 грамм во втором пруду.  

Таким образом, при выращивании карпа в поликультуре с растительно-

ядными рыбами получено прибыли на 1 га площади водоема на 70 тыс. руб. 

больше, чем при выращивании карпа в монокультуре. 
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Мясо и мясопродукты являются основным компонентом нашего рациона 

питания. Пищевая ценность мяса заключается в его повышенной энергетиче-
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ской ценности, сбалансированности аминокислотного состава белков, наличии 

биологически активных веществ, высокой усвояемости. К тому же мясо явля-

ется для человека основным источником животного белка, который биологиче-

ски более полноценен, чем белок растительных продуктов [1].  

В связи с этим целью наших исследований являлось изучение аминокис-

лотного и минерального состава образцов мяса от телят разных генотипов. 

Для проведения исследований в СПК «Корнадь» Свислочского района 

Гродненской области было отобрано по принципу аналогов две группы телят 

по 12 голов в каждой: I – бычки черно – пестрой породы; II – герефорд х черно-

пестрые помеси. Черно-пестрые телята выращивались по традиционной техно-

логии молочного скотоводства, герефорд х черно-пестрые телята − по техноло-

гии мясного скотоводства на подсосе под матерями. Бычки обеих групп выра-

щивались от рождения до 6-месячного возраста. Контрольный убой животных 

был произведен на ОАО "Гродненский мясокомбинат". Для исследований ис-

пользовались средние пробы мяса от телят разных генотипов. Анализы прово-

дились по общепринятым методикам. 

Значение мяса как белкового продукта определяется прежде всего сба-

лансированным составом аминокислот. Данные по содержанию незаменимых 

аминокислот в образцах мяса подопытных телят показали, что в мясе герефорд 

x черно-пестрых помесей содержится больше треонина, метионин + цистеина, 

лейцина, изолейцина, фенилаланина + тирозина и лизина по сравнению с мя-

сом черно-пестрых сверстников на 17,8%, 10,3%, 7,3%, 27,3%, 19% и 17,6% 

соответственно. При этом в мясе черно-пестрых телят содержится больше ва-

лина и триптофана на 6% и 1% соответственно в сравнении с мясом помесей 

(Р>0,05). 

Показателем, характеризующим биологическую ценность белка, является 

аминокислотный скор, выражаемый отношением фактического содержания 

аминокислоты к эталону. Лимитирующей биологическую ценность аминокис-

лотой считается та, скор которой составляет менее 100% [2].  

Анализ аминокислотного скора незаменимых аминокислот белков мяса 

подопытных телят свидетельствует о том, что аминокислотный скор образца 

мяса черно-пестрых телят лимитирован по сумме серосодержащих аминокис-

лот метионина и цистеина (аминокислотный скор 88,6%). В образце мяса гере-

форд х черно-пестрых помесей аминокислотный скор составляет, в целом, бо-

лее 100% по всем аминокислотам, что свидетельствует об отсутствии лимити-

рующих пищевую ценность незаменимых аминокислот. В качестве эталона 

использовали гипотетический квазиэталон для детей [3]. 

Минеральный состав мяса подопытных телят показал, что в мясе гере-

форд х черно-пестрых помесей содержится больше Mg, K, Fe, Zn, Cu, Ca и P на 

6,2%; 5,3%; 3,4%; 8,6%; 16,8%; 2,8% и 1,7% соответственно, чем в мясе черно-

пестрых сверстников. При этом в мясе черно-пестрых бычков содержалось 

больше Na и Mn на 7,6% и 3,5% соответственно, чем в мясе помесных бычков 

(Р>0,05). 

Результаты исследований показали, что мясо герефорд х черно-пестрых 

телят содержит больше незаменимых аминокислот таких, как треонин, метио-

нин + цистеин, лейцина, изолейцин, фенилаланин + тирозина и лизин по срав-
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нению с мясом черно-пестрых сверстников. К тому же аминокислотный скор 

опытного образца составляет, в целом, более 100% по всем аминокислотам, что 

свидетельствует об отсутствии лимитирующих пищевую ценность незамени-

мых аминокислот. По содержанию таких минеральных веществ как Mg, K, Fe, 

Zn, Cu, Ca и P мясо помесных телят также имеет преимущество по сравнению с 

мясом черно-пестрых сверстников. 
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Возрастание экономической самостоятельности регионов, обусловленное 

переходом к рыночным отношениям, в Беларуси приводит к необходимости 

своевременного качественного анализа деятельности всех сельскохозяйствен-

ных предприятий. Принятие правильных управленческих решений зависит не 

только от достоверности статистической информации, характеризующей соци-

ально-экономические процессы в регионах, но и от способов ее обработки. 

Основной особенностью решения экономических задач является их многомер-

ность, которая требует использования специальных методов статистического 

анализа данных. 

Целью работы является оценка конкурентоспособности сельскохозяй-

ственного производства на уровне производителей аграрной продукции.  

В рамках поставленной задачи исследования использованы фактические 

данные за 2010 г. 

Объектом исследований выступили агропромышленные предприятия по 

производству молока.  

Полученная в результате обработки информация показала, что все райо-

ны Минской области условно могут быть поделены на три кластера. В целях 

установления количественного влияния производственных факторов на себе-

стоимость молока авторами были построены соответствующие многофактор-

ные корреляционно-регрессионные модели. Отметим, что расчет однотипных 

моделей выполнялся для каждого кластера в отдельности. 
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