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Существенные различия по среднесуточному приросту живой массы 

обусловлены интенсивным ростам молодняка и меньшим сроком выращива-

ния. 

Возраст убоя цыплят-бройлеров в ОАО «Птицефабрика «Дружба» со-

ставляет 42-49 дня. При клеточном содержании возраст убоя составляет 42,0 

дня, что ниже по сравнению с напольным способом на 3,5 % (Р<0,001). 

Сохранность молодняка обусловлена иммунитетом, который закладыва-

ется в материнском организме и создании оптимальных условий содержания и 

кормления при выращивании. При клеточном способе содержания сохранность 

составила 96,0%. Затраты кормов на единицу прироста − важнейший зоотехни-

ческий и экономический показатель, определяющий эффективность бройлер-

ного производства. 

Затраты кормов при содержании цыплят в клетках составили 1,73 кг 

комбикорма, что на 1,1% ниже по сравнению с напольным содержанием               

(1,75 кг). Величина затрат кормов соответствует генетическому потенциалу 

кросса «Кобб-500». Проведенные расчеты показали, что окупаемость клеточ-

ного оборудования произойдет за полтора года. 

Проведенные исследования свидетельствуют о высокой эффективности 

использования современного клеточного оборудования при выращивании 

бройлеров по сравнению с напольным способом. 
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Мясо − это важнейший высококалорийный продукт питания. В нем со-

держится в легкоусвояемой форме 35-55% сухого вещества, 10-20% белка, 15-

45% жира, 1-5% минеральных веществ, а также витамины A, D и группы B. В          

1 кг мяса 1500-3000 калорий. Наукой о питании мясо крупного рогатого скота 

отнесено к источникам пищевых белков первого класса, т.е. к продуктам пита-

ния, белки которых в значительных количествах содержат все незаменимые 

аминокислоты. К тому же, мясо является одним из важнейших продуктов дет-

ского питания. Своевременное введение мяса в рацион ребенка обеспечивает 

необходимые условия для его полноценного развития [1, 2]. 
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В связи с этим целью наших исследований было изучить качественные 

показатели мяса от телят разных генотипов. 

Для проведения исследований в СПК «Корнадь» Свислочского района 

Гродненской области было отобрано по принципу аналогов две группы телят 

по 12 голов в каждой: I – бычки черно – пестрой породы; II – герефорд х черно-

пестрые помеси. Бычки обеих групп выращивались от рождения до 6-месяч-

ного возраста. Контрольный убой животных был произведен на ОАО "Грод-

ненский мясокомбинат". Для исследований использовались средние пробы 

мяса от телят разных генотипов.  

Качество мяса определяется его пищевой и биологической ценностью, 

органолептическими свойствами и пригодностью для различных технологиче-

ских целей. Пищевая ценность мяса характеризуется содержанием в нем пита-

тельных веществ и определяется по химическому составу и калорийности [3]. 

Данные химического состава мяса подопытных телят показали, что в об-

разцах помесных бычков содержалось больше жира и сухого вещества на 

5,27% и 5% соответственно по сравнению с черно-пестрыми животными. По 

содержанию воды преимущество было у чистопородных бычков на 5% по 

сравнению с помесями. По содержанию золы и протеина значительных разли-

чий не наблюдалось, разница между чистопородными и помесными бычками 

составила 0,0035% и 0,28% (Р>0,05). Более оптимальное соотношение между 

белком и жиром наблюдалось в мясе герефорд х черно-пестрых телят 1,56:1 по 

сравнению с мясом черно-пестрых сверстников − 2,76:1. 

Эталоном для определения качества мяса животного является длинней-

шая мышца спины, так как она состоит преимущественно из одной мышечной 

ткани. Анализ химического состава длиннейшей мышцы спины подопытных 

телят показал, что по химическому составу длиннейшая мышца чистопород-

ных телят по сравнению с помесями отличается повышенным содержанием 

воды и золы на 0,29% и 0,01% соответственно. По содержанию жира, протеина 

и сухого вещества преимущество было у герефорд x черно-пестрых телят на 

0,07%, 0,43% и 0,29% соответственно (P>0,05). 

Качество мяса характеризуется органолептическими, физическими, фи-

зико-химическими и химическими показателями.  

Показатели pH водно-мясной вытяжки через 48 часов после убоя под-

опытных телят обеих групп были на уровне 6,05-6,06 (P>0,05). У здоровых и 

неистощенных животных величина pH мяса вскоре после убоя равна 6,6-7,0, 

затем она снижается до 5,5-5,7. Привлекательность мяса зависит от его цвета, 

который в основном (на 90%) обусловлен присутствием белка миоглобина и 

частично (на 10%) гемоглобином. Мясо чистопородных телят имело более 

интенсивную окраску по сравнению с помесями, что обусловлено различным 

типом кормления. Показатель интенсивности у черно-пестрых бычков был 

выше на 8,3% (P<0,05), чем у герефорд x черно-пестрых сверстников. 

Технологические свойства мяса характеризует влагоудерживающая спо-

собность. Влагоемкость обуславливается наличием связанной воды в процен-

тах к массе мяса. Различия по % влагоудержания между группами были незна-

чительными и составили 0,86% (P>0,05) в пользу помесных телят. Мясо с вы-

сокой влагоудерживающей способностью меньше теряет влаги при термиче-
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ской обработке, что позволяет получать более сочное готовое блюдо и боль-

ший его выход. 

Увариваемость мяса является не менее важным технологическим показа-

телем мяса, который отрицательно коррелирует с влагоудерживающей способ-

ностью мяса (r= - 0,66). В нашем исследовании по показателю увариваемости 

мяса образцы помесных телят имели преимущество на 3,5% (P>0,05) по срав-

нению с черно-пестрыми бычками. 

В результате исследований установлено, что мясо герефорд x черно-

пестрых телят имеет преимущество по сравнению с мясом черно-пестрых 

сверстников по содержанию жира, сухого вещества и протеина. В мясе поме-

сей более оптимальное соотношение между белком и жиром. К тому техноло-

гические свойства мяса герефорд х черно-пестрых помесей позволяют полу-

чать более сочное готовое блюдо и больший его выход.  
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Технология получения ранних зародышей крупного рогатого скота вне 

организма из ооцитов, выделенных из яичников убитых на мясокомбинате 

коров, достаточно хорошо отработана. Однако получение стабильных резуль-

татов сдерживается из-за разнородности морфологического состояния выде-

ленных ооцитов, возможности их полноценного созревания и оплодотворения 

в искусственных условиях. Традиционно процесс созревания ооцитов и разви-

тия ранних зародышей вне организма корректируется внесением в питательные 

среды половых гормонов, аминокислот и других биологически активных ве-

ществ. Имеются сообщения об успешном применении физических факторов 

(магнитного поля, ультразвука, лазерного излучения, поляризованного света) в 

профилактике и лечении биосистем. Биофизические методы воздействия спо-

собствуют при определенных условиях изменению электропроводности, про-

ницаемости и рецепции мембран клетки и ее органелл, увеличению их энерге-

тической активности, транспорта ионов, образования АТФ [1, 2, 3]. 
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