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Результаты экспертной оценки органолептических показателей 

образцов продукта трех групп показали, что для получения творожных 

масс с компонентами оптимальной является закваска сухая концентри-

рованная лактококков ТВ-М. Оценка физико-химических и микробио-

логических показателей свидетельствует о том, что полученные образ-

цы творожных масс соответствуют СТБ 2283-2012 «Массы и сырки 

творожные. Общие технические условия». 

Обогащение творожных масс инулином обеспечивает более ин-

тенсивное развитие пробиотической микрофлоры. 
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В обеспечении продовольственной безопасности Республики Бе-

ларусь большое значение имеет производство овса как ценной пище-

вой культуры [1].  

Овес пленчатый или голозерный характеризуется повышенным 

содержанием незаменимых аминокислот, витаминов группы В, микро-

элементов и легкоусвояемых жиров. Продукты питания из зерна овса 

снижают содержание холестерина и сахара в крови человека. Зерно 

овса используется в производстве крупяных (крупа, хлопья), диетиче-

ских и кондитерских продуктов [2]. 

Был проведен биохимический анализ качества зерна на базе экс-

пресс-анализатора Infraneo-960 по методике компании «CHOPIN» 

(Франция, 2012) «Определение протеина, влажности, крахмала, калия, 

фосфора в зерне зерновых культур. Методика выполнения измерений» 

составлена НПФ АПС «Люмэкс» (2004 г.), а также определена масса 
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1000 зерен и зольность. 

Объектами исследований служили отобранные линии овса посев-

ного А-1-2013, А-2-2013, З-1-2013, БГ-1-2013, БГ-2-2013, Г-1-2013, Г-

2-2013, полученные в результате индивидуального отбора из пленча-

тых Альф, Запавет и голозерных сортов Белорусский голозерный, Го-

ша, отечественной и зарубежной селекции [3]. 

Все полученные линии превосходили исходные образцы по массе 

1000 зерен, содержанию белка и крахмала, а также зольности. Содер-

жание белка в семенах у пленчатых образцов колебалась от 13,1 до 

14,2%, среди голозерных – 16,2-17,2%; содержание крахмала изменя-

лось от 35,6 до 40,1% у пленчатых и от 49,5 до 56,2% у голозерных. 

Зольность у пленчатых линий овса изменялась от 1,54 до 1,75%, у го-

лозерных – от 1,06 до 1,21%. 

Анализ полученных в процессе исследований показателей каче-

ства отобранных линий овса показал, что с увеличением содержания 

белка и крахмала зольность овса снижается, что свидетельствует об 

увеличении относительного содержания ядра овса и снижения содер-

жании оболочек. Среди исследованных линий овса посевного наилуч-

шими показателями качества характеризовались среди пленчатых З-1-

2013 и Г-2-2013 у голозерных (рисунок 1, 2). 

Рисунок 1 – Образец З-1-2013 

З-1-2013 (ВА09000785) 

Происхождение: получен методом 
индивидуального отбора из сорта Запа-

вет. Стебель высокий, среднеустойчив  к 

полеганию. Метелка длинная, желтая. 
Зерно пленчатое, среднее, удлиненное. 

Тип развития  яровой. Масса 1000 зерен – 

34,2-35,7 г. Содержание белка в зерне 
составляет 14,2%, крахмала – 36,4%, 

зольность – 1,54%. Может быть исполь-

зован в качестве источника в селекции 
овса посевного на высокое содержание 

белка. 
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Рисунок 2 – Образец Г-2-2013 

Г-2-2013 (ВА09000789) 

Происхождение: получен методом 

индивидуального отбора из сорта Гоша. 

Стебель высокий, устойчив к поле-

ганию. Масса 1000 зерен – 29,5-30,1 г. 

Содержание белка в зерне составляет 
17,4%, крахмала – 56,2%, зольность – 

1,06%. Может быть использован в каче-

стве источника селекции овса посевного 
на высокое содержание белка и круп-

ность зерна, а также устойчивость к поле-

ганию. 

В результате проведенных исследований можно сделать вывод, 

что полученные линии могут быть использованы в селекционной рабо-

те в качестве источников на увеличение количества белка и содержа-

ния крахмала в зерне овса посевного. 
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В последнее время в мировой практике в качестве одного из 

наиболее прогрессивных способов сохранения пищевой ценности ско-

ропортящихся ягод земляники садовой применяют технологию замо-

розки. Это один из лучших способов, чтобы сохранить в ягодах ценные 

компоненты благодаря резкому замедлению биохимических процессов 
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