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В настоящее время перспективным источником дополнительного 

получения пищевого белка в мясной промышленности является колла-

генсодержащее сырье: свиная шкурка, кожа птицы, соединительная 

ткань, получаемая при жиловке мяса, коллагенсодержащие субпродук-

ты, которые могут применяться в составе белково-жировых эмульсий. 

Использование данного сырья при производстве мясных изделий поз-

воляет не только снизить существующий дефицит пищевого белка, но 

и способствует расширению ассортимента и увеличению объема вы-

пуска продуктов с низкой себестоимостью, а также улучшает экологи-

ческое состояние прилегающих территорий мясоперерабатывающих 

предприятий. 

Одним из способов улучшения функционально-технологических и 

структурно-механических показателей коллагенсодержащего сырья яв-

ляется гидролиз в водной среде под воздействием высоких температур.  

Цель данной работы – определение рациональных параметров 

гидролиза коллагенсодержащего сырья в водной среде (продолжитель-

ности, температуры, гидромодуля). 

Объект исследований – коллагенсодержащее сырье (свиная 

шкурка). 

Методы исследований – стандартные методы исследований 

функционально-технологических и структурно-механических показа-

телей пищевых продуктов. 

Установлено, что гидролиз коллагенсодержащего сырья в водной 

среде в течение 1-9 ч позволяет снизить значение рН свиной шкурки с 

6,92 (в негидролизованном виде) до 6,08-6,15 (при гидромодуле 1:1 и 

t=95-110°С); 6,05-6,13 (при гидромодуле 1:2 и t=95-110°С); 6,02-6,11 

(при гидромодуле 1:3 и t=95-110°С); 6,01-6,10 (при гидромодуле 1:4 и 
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t=95-110°С). При этом происходит увеличение значений влагосвязыва-

ющей способности свиной шкурки (ВСС негидролизованной шкурки – 

85,3%): до 93,6-94,0% (при гидромодуле 1:1 и t=95-110°С); 93,8-94,3% 

(при гидромодуле 1:2 и t=95-110°С); 93,9-94,5% (при гидромодуле 1:3 и 

t=95-110°С); 94,0-94,6% (при гидромодуле 1:4 и t=95-110°С). 

Определено, что сырая свиная шкурка обладает достаточно жест-

кой консистенцией, о чем свидетельствует высокое значение предельно-

го напряжения сдвига – 2027,6 Па. Вместе с тем  при проведении гидро-

лиза коллагенсодержащего сырья в водной среде уже после первого часа 

происходит значительное снижение прочности данного сырья (ПНС – 

1714,8-1746,7 Па), а в дальнейшем  (от 2 до 7 часов гидролиза) предель-

ное напряжение сдвига постепенно снижается от 1631,4 до 1038,2 Па. 

Выявлено, что оптимальной консистенцией обладают образцы сви-

ной шкурки, гидролизованные в течение 6-7 ч при температуре 95-105°С 

(ПНС – 1041,8-1313,2 Па), т. к. увеличение продолжительности гидроли-

за до 8-9 ч приводит к неудовлетворительной излишне размягченной 

консистенции данного сырья (ПНС до 984,6 Па), что не позволит обес-

печить надлежащее качество при приготовлении эмульсий из такого 

сырья.  

Установлено, что повышение температуры гидролиза коллагенсо-

держащего сырья до 100-105°С и гидромодуля до 1:2-1:3 способствует 

более интенсивному развариванию свиной шкурки, улучшению ее 

функционально-технологических (рН – 6,12-6,3, ВСС – 92,3-93,5%) и 

структурно-механических показателей (ПНС – 1041,8-1310,8 Па), однако 

дальнейшее повышение температуры до 110°С и гидромодуля до 1:4 не 

является технологически обоснованным, т. к. не оказывает заметного 

влияния на улучшение показателей качества данного сырья. 

Таким образом, на основании проведенных исследований установ-

лены оптимальные параметры гидролиза коллагенсодержащего сырья в 

водной среде: диапазон температур – 95-105°С; продолжительность про-

цесса – 6-7 ч; гидромодуль – 1:2-1:3, позволяющие обеспечить улучшен-

ные функционально-технологические и структурно-механические пока-

затели данного сырья. 
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