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Современный уровень технического развития отечественных пи-
воваренных предприятий достаточно высок и продолжает неуклонно
повышаться. Уже сегодня многие современные пивоваренные заводы
можно причислить к малоотходным производствам. Большая часть от-
ходов их производственной деятельности рекуперируется или утилизи-
руется, а также возвращается в производство либо реализуется заинте-
ресованным потребителям в качестве побочных продуктов пивоварения.

При этом помимо собственной экономической выгоды предприя-
тия от внутреннего потребления или реализации сторонним потребите-
лям рекуперированных (утилизированных) производственных отходов,
решают и одну из наиболее актуальных проблем – повышение экологи-
ческой безопасности окружающей среды от техногенных воздействий.

Поскольку пивоваренные предприятия размещают, как правило, в
достаточно крупных индустриальных центрах с развитой промышлен-
ностью, то не вызывает сомнений, что экологические проблемы в этих
регионах будут обостряться. В связи с этим одной из задач техниче-
ского развития пивоваренных предприятий станет создание полностью
безотходных производств с замкнутым технологическим циклом.

В настоящее время предприятия пивоваренной промышленности
являются источником значительного количества отходов органическо-
го происхождения. Эти отходы являются ценным кормовым продук-
том, однако быстро разлагаясь, становятся непригодными для даль-
нейшего использования.

Поскольку в процессе брожения пива происходит наращивание
биомассы дрожжей, то одной из проблем пивоваренного производства
является проблема использования избыточных дрожжей.

РЕ
ПО
ЗИ
ТО
РИ
Й ГГ

АУ



119

При производстве каждого гектолитра пива образуется около 1,5-
1,8 кг избыточных пивных дрожжей, которые являются активными
потребителями кислорода − значение ХПК для них очень высокое и
составляет около 5,3 г/л, что делает недопустимым с экологической
точки зрения их сброс в сточные воды без специальной обработки.

Кроме того, это нежелательно еще и потому, что дрожжи богаты
белком и витаминами и, следовательно, нерационально безвозвратно
терять эти ценные биологические соединения, которые могут быть
использованы для получения комплексного пищевого продукта.

В связи с вышеизложенным актуальной задачей для специали-
стов РУП «Научно-практический центр Национальной академии наук
Беларуси по продовольствию» стала разработка научно обоснованных
технологических приемов гидролиза биополимеров дрожжевой клетки
с целью переработки дрожжей в комплексный пищевой продукт, пред-
назначенный как для самостоятельного употребления в рационе чело-
века, так и для использования в качестве обогатительной добавки для
пищевых продуктов.

Целью выполняемой работы является изучение действия фермент-
ных препаратов различного спектра действия на гидролиз биополимеров
дрожжевой клетки, разработка технологических основ получения ком-
плексного пищевого продукта из гидролизата пивных дрожжей.

Научная новизна данных научных исследований заключается в
изучении направленного гидролиза биополимеров дрожжевой клетки
ферментными препаратами различного спектра действия, обеспечива-
ющего получение комплексного аминокислотного продукта.
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