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Rozporzadzenia i normy jakosciowe.

Mioéd pszezeli, powinien spetnia¢ okreslone wymagania dotyczace
sktadu chemicznego oraz charakterystycznych witasciwosci, tak jak i inne
produkty Zywnosciowe przeznaczone do spozycia przez czlowieka. Takie
wymagania  zostaly  okre§lone  oraz  sprecyzowane  normami
miedzynarodowymi oraz w standardzie krajowym (Szczesna T., 2003).

Najwazniejsze i najbardziej znane normy, to:

- Dyrektywa Rady Europejskiej 2001/110 EC,

- Polska Norma PN-88/A77626 ,,Midd pszczeli”.

W roku 2001 ukazata si¢ nowa Dyrektywa 2001/110 EC. Zostata ona
stworzona dzigki udziatowi czlonkow Migdzynarodowej Komisji ds. Miodu
(International Honey Commision).Mi¢dzynarodowa Komisja ds. Miodu jest
organizacja naukowa, ktorej gtdéwnymi celami sa: udoskonalanie metod
badania miodu oraz opracowywanie nowych kryteriow jakosciowych dla
produktéw pszczelich. IHC dazy roéwniez do ujednolicenia przepisow w
wielu krajach (Szczesna T. 2003; Szczesna T. 2007). Podczas tworzenia
Dyrektywy 2001/110 EC, wzigto pod uwage miedzy innymi
nowoczesniejsze metody badan miodu, co zaowocowalo nowymi
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wymogami jakoSciowymi. Z chwilag przystapienia Polski do Unii
Europejskiej, dyrektywa dla miodu obowiazuje rowniez w naszym kraju. Jej
wymagania zostalty wprowadzone za pomoca Rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2003 roku w sprawie
szczegblowych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu (Dz.U. Nr
181 poz. 1773) (Szczesna T., 2003, Szczesna T. 2007, Arszufowicz A.,
2005).

W Dyrektywie 2001/110 EC i Polskiej Normie PN-88/A-77262,
definicje miodu sg do siebie podobne. Jezeli chodzi natomiast o wymagania
w zakresie podstawowego sktadu chemicznego oraz parametrow
jakosciowych miodu we wszystkich standardach sa bardzo podobne albo
zblizone (Szczesna T. 2003).

Tab. 1 — Zestawienie normy dotyczacej parametrow miodu: europejskiej
dyrektywy z polska norma.

wg . Dyrektywy UE | R
Parametry 2001/110 EC wg. PN-88/A-77626

o nie wigcej niz 20% nie wigcej niz 20%
Dopuszczalna zawartosé h W . Lo
wody nie wigcej niz 23% w miodzie

Wrzosowym
Zawartos¢ glukozy i fruktozy | nie mniej niz 60% nie mniej niz 67%
w miodach nektarowych
Zawartos¢ glukozy i fruktozy | nie mniej niz 45% nie mniej niz 65%
w miodach nektarowo -
spadziowych
Zawartos¢ sacharozy w nie wigcej niz 5% nie wigeej niz 7%
miodach spadziowych i
nektarowo — spadziowych
Liczba diastazowa nie mniej niz 8 nie mniej niz 8,3
Zawartos¢ HMF nie wigcej niz nie wigcej niz 30mg/kg
(5 - hydroksymetylofurfuralu) | 40mg/kg
nie wigcej niz nie mniej niz 10
Kwasowosé¢ miodu 50myal/kg i nie wigcej niz
50 myal/kg

(http://www.hodowle.eu/320_Ocena_jakosci_miodu.html; Guderska J. i wsp.,
1978; Prabucki J. i wsp., 1998; Wilde J. i wsp., 2008; PN-88/A-77626; )

Z dniem 1 stycznia 2003 roku przestata obowiazywac¢ Polska Norma
na miodd pszczeli PN-88/A-77626. Poniewaz jednoczes$nie nikt nie oglosit
uniewaznienia ustalen zawartych w tym akcie prawnym dotyczacym jakosci
miodu, norma jest dalej uznawana, tylko, ze na zasadzie dobrowolnosci.
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Wynika to z Ustawy o normalizacji z dnia 12 wrzesnia 2002r. (Dz.U. Nr
169 poz. 1386 z pézniejszymi zmianami) (Arszutowicz A., 2005).

3 pazdziernika 2003r. weszto Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi w sprawie szczegdélowych wymagan w zakresie jakosci
handlowej miodu (Dz.U. Nr 181 poz. 1773), ktére stanowi akt wykonawczy
do Ustawy o jakos$ci handlowej artykutéw rolno — spozywczych z dnia 21
grudnia 2000r. (Dz.U. z 2001r. Nr 5 poz. 44) (Arszutowicz A., 2005).

W chwili obecnej obowiazuja w Polsce dwa dokumenty, ktoére nie
wykluczaja si¢ nawzajem. W obu przypadkach zawarte sa informacje
dotyczace parametrow jakosciowych miodu pszczelego. Natomiast w samej
definicji miodu da si¢ zauwazy¢ pewne roznice (Arszutowicz A., 2005).

Midd jest stodkim aromatnym ptynem czy masa, co skrystalizowywato
si¢, rozmaita po konsystencji i rozmiaréow krysztalow, bezbarwna czy
z6ltych, brunatnych czy burych tonéw. Smak miodu moze by¢ cienki i
delikatny, ostry i drastyczny, a konsystencja w stanie, co nie
skrystalizowywato sie, od stosunkowo ptynnej do ciagliwej i lepkiej.

W miodzie sa obecne przewaznie nastgpne cukru: glukoza(winny
cukier), fruktoza(ptodowy cukier), oba sa monosacharydami, sacharoza(
trzcinowy, buraczkowy, gospodarczy cukier). Razem z nimi jest duza ilos¢
innych monosacharydow. Sahara obecne w miodzie, pochodza z surowca,
ktory zbieraja pszczoty. Czesciowo oni przedstawiaja rowniez produkt
wspotdziatania cukrow z enzymami(fermentami), co wydziela si¢ pszczola.
Tak, na przyklad, przy rozszczepianiu sacharozy enzymem, co wydziela si¢
pszczola, stwarza si¢ mieszanka glukozy i fruktozy.

W kwiatowym miodowi mieszcza si¢ wigcej 40 weglowodanow, przy
czym do 90% ich ogolnej ilosci przypada na czes¢ glukozy i fruktozy; sa
obecne fermenty, do 23 wolnych aminokwasow, witaminy(B2, PP, Z, B6,
Do, E), organiczne kwasy, mineralne substancje. Ogoélem midd zawiera
wigcej 300 substancji organicznych i mineralnych. W sktad miodu wchodza
takie substancje, jak miedz, zelazo, mangan, kalcjum, potas, sod, magnez, i
inne, konieczne satysfakcje zapotrzebowan organizmu cztowieka.

Miéd - to produkt skomplikowanego sktadu : w nim sg ujawnione
blisko 300 substancji i popielnych elementow. Glownymi substancjami, z
ktorych sktada si¢ midd, sa weglowodany. Przed terazniejszy czas ich
znaleziono 42. Tre$¢ oddzielnych weglowodanow w miodzie chwieje sie w
dosy¢ szerokich zasiggach. Ono zalezy od botanicznego pochodzenia
miodu, warunkow zbioru i przerobu nektaru(spadz) pszczotami.

Chemiczny skfad naturalnego pszczolinego miodu jest ztozony i sktonny
do znacznych wahan. W nim mieszcza si¢ nastepne substancje(w %)

Zestawienie normy dotyczacej parametrow miodu: na Bialorusi .

cukier(glukoza, fruktoza) 65 - 80
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Sacharoza 1-5

Dekstryna 2-10
Azotawe substancje 01-1
Organiczne kwasy:

Definiowalne po mréwczanym kwasie 0,05-0,2
Definiowalne w stopniach kwasoty 1,0 -4,0
Mineralne substancje 0,1-0,2
Witaminy(B6, B2, B1, Z ta in.) na 100 mg miodu 05-65
Woda 15-20

Podstawowa mase¢ suchej substancji miodu sktadaja weglowodany,
ktore sa prezentowane przez glukoze, fruktoze, sacharoze i dekstryng.

Oddzielne rodzaje miodu roznig si¢ bardzo swoistym sktadem
weglowodanow. Na przyktad, miod z rzepaka i biatej gorczycy zawiera 55%
glukozy, a midéd z bluszczu zwyczajnego - 80%. W miodzie z akacji bialej
stosunek ¢pyxroza:rmokosa dorownuje 1,7: 1. W miodzie z bialej jasnoty,
ruty lekarskiej, bodziszka tagkowej, bialej akacji, kolei i w spadzi znajduja 7-
10% sacharoze.

Jeden z pewnych wskaznikéw naturalno$ci produktéw pasiecznictwa -
aminokwas prolina jest stalym komponentem nektaru roslin . Przy badaniu
tresci proliny zaleznie od koloru miodu, okresu przechowywania i dziatania
podniostych temperatur. Przechowywanie miodu w pokojowych warunkach
w nurcie 3 miesiecy praktycznie nie zawazylo na treSci proliny.
Nagrzewanie miodu 1 godziny przy temperaturze 45*Z nie wptywato na
utrzymaniu w nim proliny.

Kwasota miodu jest zamaskowana jego stodycza. W miodowi sg takie
kwasy jak cytrynowa, jablkowa, mréwczana, octowa, mleczna, i insh. Z
nieorganicznych kwasow w miodzie jest obecna fosforowa i solna kwas.

Dekstryna -(fat. dexter) - prawy, poniewaz rozczyny dekstryny
odchylaja promien polaryzuje $wiatla na prawo. Dekstryna - posrednie
produkty fermentacyjnej hydrolizy polisacharydow(miedzy krochmalem i
glukozg). Tres¢ dekstryny w spadzi miodowi powyzej czym w kwiatowym.

Koloidy - bardzo drobne zwazone w plynie czgsci. Oni nigdy nie
osiadaja i zbyt mate, zeby ich mozna byto oddzieli¢ filtrowaniem. Szeroko
studiowaty koloidy miodu. Po ich zawiadomieniach to lepkie,
niekrystaliczne substancje sktadajg sie z protein, wosku, i nieorganicznych
komponentow. Studiowat si¢ wplyw koloidow na wiasciwosci miodu -
pieniste, kolor, metniactwo. Swiatle miod zawierajg blisko 0,2%
koloidowych substancji, podczas gdy ciemne moga utrzymywac ich do 1%.

Biologiczna aktywno$¢ miodu. Do tej kategorii substancji naleza
witaminy 1 mineralne substancje, poniewaz oni maja specyficzna
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aktywno$¢, tzn. ich obecnos¢ w komorkach zywego organizmu wywotuje
reakcj¢ w odpowiedzi.

Aromat i smak miodu - najbardziej liczace jego whasciwosci. Istnicja
tyle réznych bukietéw miodu, ilu zrodet nektaru. Nawigzka ciepta gubi nie
tylko aromat miodu, lecz, wplywajac na cukru, kwasy i proteiny miodu,
moze zrobi¢ jego niegustownym. Mato wiadomo o specyficznych
substancjach, co wyznacza aromat i smak miodu.

Stata domieszkg miodu jest kwiatowy pytek. W 1 kg miodu zazwyczaj
znajduja si¢ 6 tys. ziaren pytky.

Miara higroskopijnosci miodu zalezy od jego sktadu, tzn. od r6znych
cukrow 1 treSci wilgoci. Midd przy wilgotnosci 17,4% znajduje si¢ w
roéwnowadze z powietrzem, wzgledna wilgotnos¢ ktorego 58%.Ten miod
bedzie pochtanial wodg, jesli jego wystawi¢ na powietrze z wigksza
wzgledna wilgotnoscia, i bedzie tracit wilgo¢ na powietrzu z mniejsza
wzgledna wilgotnoscia.

Lepkos¢ - zdolno$¢ substancji przeciwstawiaé si¢ rozplywaniu sig.
Gesty midd, majacy wigksza udzielng wage, ma wysoka lepkos¢ i cieknie
powoli. Lepkos¢ zalezy od sktad miodu i zwlaszcza od tresci wilgoci.

Lepko$¢ miodu zmniejsza si¢ przy nagrzewaniu; rozgrzewanie miodu
utatwia jego pompowanie, filtracje, ustoiny, przeciekanie po rurach,
zwolnienie tary.

Spoisto$¢ - to masa jednostki objetosci. Ona zazwyczaj wyraza si¢ w
tonach na kubiczny metr, w kilogramach na litr czy w gr/ml. Midéd wyzszej
jakosci musi mie¢ spoistos¢ nie nizej 1,4 kg/n. Udzielna waga - stosunek
wagi pewnej objetosci substancji do wagi tejze samej objetosci wody.
Minimalna spoisto$¢ miodu wyzszej jakosci odpowiada udzielnej wadze
1,4129.

EFFECT OF MARINE ALGAE ADDITION TO FEED MIXTURE
ON THE SLAUGHTER VALUE OF TERMOND WHITE RABBITS
Chwastowska-Siwiecka 1., Skiepko N.

Department of Commodity Science and Animal Raw Material Processing,
Faculty of Animal Bioengineering,

University of Warmia and Mazury in Olsztyn, Poland

The aim of this study was to evaluate the slaughter value of rabbits fed
a feed mixture enriched with 2 and 4% addition of marine algae biomass.
The experimental material were rabbits of Termond White breed
(n=150), that were allocated to 3 analogous feeding groups. The animals
were fattened at the Experimental Station of the National Research Institute
of Animal Production in Chorzeléw in the autumn-winter season. Since
447



