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Внедрение автоматизированных систем управления направлено 
на повышение эффективности производственных процессов за счет 
повышения производительности труда, уменьшение стоимости выпус-
каемой продукции, более экономичного использования основных фон-
дов, скорейшую окупаемость. 
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Технологический процесс получения сухого обезжиренного мо-
лока отличается большими потерями сухого молока, которое уходит в 
атмосферу вместе с воздухом после вытяжного вентилятора. Стоит 
отметить, что в данном технологическом процессе применялись мо-
рально устаревшие приборы и средства автоматизации. Некоторые 
операции контролируются и выполняются человеком. Необходимые 
параметры, определяющие качество выходного продукта, определяют-
ся либо лабораторным способом, либо несовременными средствами 
автоматизации, что снижает эффективность производства и качество 
выпускаемой продукции. Необходимо искать пути, позволяющие 
уменьшить потери сухого молока, при условии сохранения качества 
выпускаемого продукта или даже улучшения его. 

Одним из таких путей является разработка новых средств автома-
тизации, применение новейших технологий в производстве так, чтобы, 
с одной стороны, выдерживать технологический регламент, требова-
ния к выходному продукту (влажность сухого молока), а с другой сто-
роны, минимизировать производственные потери сухого молока. 

По этой причине усовершенствование автоматизации будет свя-
зано с внедрением современных средств автоматизации, характеризу-
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ющихся повышенной надежностью функционирования, способностью 
к дистанционному управлению и обладающих дополнительными воз-
можностями, способствующими более эффективному и качественному 
протеканию технологического процесса. Таким образом, за счет при-
менения новых высокоэффективных средств автоматизации удастся 
резко сократить выпуск брака и повысить качество выпускаемой про-
дукции, что при рыночной экономике и наличии конкуренции играет 
не последнюю роль. 

Применение современных средств и систем автоматизации поз-
воляет решать следующие задачи:  

– вести процесс с производительностью, максимально достижимой 
для данных производственных сил, автоматически учитывая непрерыв-
ные изменения технологических параметров, свойств исходных и полу-
фабрикатов, изменение в окружающей среде, ошибки операторов; 

– управлять процессом, постоянно учитывая динамику производ-
ственного плана для номенклатуры выпускаемой продукции путем опе-
ративной перестройки режимов технологического оборудования и т. п.  

Внедрение автоматизированных систем управления направлено на 
повышение эффективности производственных процессов за счет повы-
шения производительности труда, улучшения качества выпускаемой 
продукции, уменьшения численности работающих на предприятии. 

Целью производства является автоматизация технологического 
процесса получения сухого обезжиренного молока, что позволит по-
высить надежность и качество управления, повысить производитель-
ность труда, улучшить качество выпускаемой продукции, улучшить 
условия труда персонала предприятия. 

Необходимо определить основные параметры, которые характе-
ризуют процесс производства сухого цельного молока. 

Данная цель выбрана не случайно, так как одной из проблем, с 
которой сталкиваются предприятия, является проблема получения 
максимальной производительности оборудования, но с наименьшими 
затратами энергоресурсов. Таким образом, смоделировав реальный 
объект, и в случае его соответствия истинной системе, предприятие 
сможет определить оптимальный режим протекания процесса произ-
водства сухого цельного молока. 
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