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Аннотация. В статье приводятся данные, полученные в процессе про-

ведения санитарной оценки мяса цыплят, экспериментально зараженных ви-

русом ИББ на фоне применения антиоксидантного препарата. В процессе 

проведения исследований установлено, что мясо цыплят, зараженных вирусом 



46 

 

ИББ без применения антиоксидантного препарата, имеет значительные от-

клонения в санитарном отношении. В то же время мясо цыплят, зараженных 

высокопатогенным штаммом вируса ИББ на фоне применения антиокси-

дантного препарата, не отличается по качеству от мяса птицы контрольной 

группы.  
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Summary. The article presents the data obtained in the course of sanitary as-

sessment of meat of chickens experimentally infected with IBD during treatment with 

the antioxidant preparation. In the course of the studies found that the meat chickens 

infected IBD virus without the use of the antioxidant preparation has significant 

deviations in respect to sanitary. At the same time the meat of chickens infected with 

highly pathogenic IBD virus against application antioxidant preparation does not 

differ in quality from the control group of birds. 

(Поступила в редакцию 26.05.2016 г.) 

Введение. Промышленное птицеводство в Республике Беларусь 

является ведущей отраслью АПК благодаря получению диетической и 

легко усвояемой продукции. Куриное мясо и яйца служат эталоном 

полноценных продуктов питания, в которых содержатся основные 

компоненты, которые необходимы для человека. Ассортимент произ-

водимой продукции переработки мяса бройлеров на некоторых птице-

водческих предприятиях составляет свыше 150 наименований [7-10].  

Несмотря на положительные результаты, в промышленном пти-

цеводстве имеется значительное количество резервов для повышения 

эффективности отрасли в целом. Одним из таких резервов является 

снижение отхода птицы вследствие заболеваний заразной этиологии. 

Одним из таких заболеваний является инфекционная бурсальная бо-

лезнь (ИББ, болезнь Гамборо, инфекционный бурсит) – остро проте-
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кающая, высоко контагиозная болезнь, поражающая чаще всего цып-

лят 2-15-недельного возраста, которая проявляется диареей, апатией, 

отсутствием аппетита, иногда дрожью, вторичным нефрозом, пораже-

нием фабрициевой бурсы, острой воспалительной реакцией, акциден-

тальной инволюцией органа и развитием вторичного иммунодефицита 

[1, 3, 6, 11, 12, 15-17]. 

Возбудителем заболевания является вирус из семейства Birnavi-

ridae. Основной мишенью вируса являются В-лимфоциты, которые у 

птиц размножаются в клоакальной бурсе.  

Болезнь зарегистрирована во многих странах мира, в том числе в 

Республике Беларусь. Инфекционный бурсит распространен преиму-

щественно в птицеводческих предприятиях промышленного типа. 

Причиной этому можно считать постоянный завоз птицы извне.  

По данным В. Н. Сюрина, при проведении серологических иссле-

дований в птицеводческих предприятиях зараженность стад варьирует 

от 2 до 100% [6]. По данным Б. У. Кэлнека, уровень заболеваемости 

достигает обычно 100% [2]. Смертность может изменяться с 0 до 20-

30%. Специфических факторов, предрасполагающих к появлению за-

болевания, за исключением возрастного, не установлено [1]. Падеж 

обычно начинается на 3 сут после инфицирования и снижается к 7- 

8 сут. болезни [2].  

Болезнь может протекать в клинической и субклинической формах.  

Клиническая форма заболевания характеризуется внезапным 

началом, острым течением, резким повышением, а затем быстрым 

снижением смертности. При этом наблюдают обширные разрушения 

лимфоцитов в клоакальной бурсе и других лимфоидных тканях [1]. 

Субклиническая форма чаще проявляется у цыплят до двухне-

дельного возраста, протекает без специфических симптомов и характе-

ризуется продолжительным подавлением иммунитета [1] с последую-

щим наслоением условно-патогенной микрофлоры.  

Таким образом, влияние на организм птиц вирусного фактора 

оказывает множество побочных явлений. В органах и тканях таких 

птиц происходят различные изменения, влияющие на качество мяса и 

продукты убоя. 

Исходя из вышеизложенного, целью данной работы явилось ис-

следование ветеринарно-санитарных показателей мяса цыплят, экспе-

риментально зараженных вирусом инфекционной бурсальной болезни 

на фоне применения антиоксидантного препарата и последующей их 

ветеринарно-санитарной оценки. 

Материал и методика исследований. Работа проводилась в 

условиях вивария ФГБОУ ВПО «Санкт-Петербургская академия вете-
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ринарной медицины» (г. Санкт-Петербург), а также кафедры ветери-

нарно-санитарной экспертизы УО «Витебская ордена «Знак Почета» 

государственная академия ветеринарной медицины».  

Для проведения исследований было создано по принципу услов-

ных аналогов 5 групп цыплят породы Ломан белый 28-дневного воз-

раста по 10 голов в каждой. Цыплят 1-й группы экспериментально за-

ражали высокопатогенным штаммом «52/70 М» вируса ИББ. Убой пти-

цы данной группы осуществляли на 7 сут эксперимента. 

Птицу 2-й опытной группы экспериментально заражали виру-

лентным штаммом «52/70 М» вируса ИББ и одновременно с этим зада-

вали антиоксидантный препарат ежедневно, в течение эксперимента, 

перорально с водой в дозе 50 мг/кг живой массы. Убой птицы данной 

группы осуществляли также на 7 сут эксперимента. 

Цыплят 3-й группы заражали высокопатогенным штаммом «52/70 М» 

вируса ИББ. Убой птицы данной группы осуществляли на 14 сутки 

проведения опыта. 

Птицу 4-й опытной группы экспериментально заражали штаммом 

«52/70 М» вируса инфекционного бурсита и одновременно применяли 

антиоксидантный препарат ежедневно, в течение эксперимента, перо-

рально с водой в дозе 50 мг/кг живой массы. Убой птицы данной груп-

пы осуществляли также на 14 сутки проведения эксперимента. 

Цыплята 5-й группы являлись интактным контролем.  

Условия кормления и содержания были аналогичные для птиц 

всех групп, задействованных в опыте. 

При проведении ветеринарно-санитарной экспертизы тушек цып-

лят, задействованных в опытах, руководствовались «Ветеринарно-

санитарными правилами ветеринарного осмотра убойных животных и 

ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и мясных продуктов» [4]. 

После созревания тушек (через 24 ч после убоя) определяли каче-

ство мяса органолептически. Учитывали внешний вид, цвет, конси-

стенцию, запах, состояние жира, прозрачность и аромат бульона. 

Помимо изучения органолептических показателей, с испытуемы-

ми образцами мяса проводились лабораторные исследования по сле-

дующим показателям:   

– определение рН;  

– определение активности фермента пероксидазы (бензидиновая 

проба);  

– определение продуктов первичного распада белков в реакции с 

сернокислой медью;  

– определение реакции на аммиак и соли аммония. 
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Реакцию среды (рН) мяса определяли потенциометрическим спо-

собом с помощью прибора «рН МЕТR HANNA HI 9025» в водной вы-

тяжке, приготовленной в соотношении 1:10. Сущность метода заклю-

чается в том, что в процессе созревания туши в мясе здоровых живот-

ных и птиц накапливается молочная кислота и происходит снижение 

концентрации водородных ионов. В мясе больных животных и птиц 

молочная кислота присутствует в незначительном количестве, поэтому 

реакция среды мышц изменяется слабо.  

Бензидиновая проба основана на способности фермента  перокси-

дазы в присутствии перекиси водорода окислять бензидин до парахи-

нондиамида, который с неокисленным бензидином дает мерихиноид-

ное соединение, окрашенное в сине-зеленый цвет. Для определения 

активности пероксидазы в пробирку вносили 2 мл вытяжки, приготов-

ленной из мясного фарша и дистиллированной воды в соотношении 

1:4, добавляли 5 капель 0,2%-го спиртового раствора бензидина и 

2 капли 1%-го раствора перекиси водорода, содержимое взбалтывали и 

учитывали реакцию.  

Определение продуктов первичного распада белков проводили в ре-

акции с раствором сернокислой меди (CuSO4). Метод основан на осажде-

нии белков нагреванием, образовании в фильтрате комплексов сернокис-

лой меди с продуктами распада белков, выпадающих в осадок [13, 14].  

Наличие аммиака и солей аммония определяли по методу, кото-

рый основан на способности аммиака и солей аммония образовывать с 

реактивом Несслера йодид меркураммония – вещество, окрашенное в 

желто-бурый цвет. 

Бактериологические исследования проводилась согласно  

ГОСТ 21237–75. «Мясо. Методы бактериологического анализа» [5].  

При проведении бактериологического анализа из тушек цыплят-

бройлеров и их внутренних органов делали (с поверхностных и глубо-

ких слоев) и окрашивали по Граму мазки-отпечатки, проводили микро-

скопию для установления количественного состава микроорганизмов, а 

также степень распада мышечной ткани. 

Статистическую обработку полученного материала проводили с 

помощью программы Microsoft Excel 2007. 

Результаты исследований и их обсуждение. Предубойным 

осмотром и послеубойной ветеринарно-санитарной экспертизой тушек и 

внутренних органов контрольной группы птицы видимых патологоана-

томических изменений не установлено, степень обескровливания была 

хорошей. Ветеринарно-санитарное исследование внутренних органов 

показало, что у цыплят 1-й и 3-й опытных групп наблюдались патологи-

ческие изменения во внутренних органах в виде увеличения некоторых 
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органов в размере, кровоизлияний, гиперемией, а также наличием дис-

трофических процессов (клоакальная бурса, почки, печень, сердечная 

мышца). У цыплят 2-й и 4-й опытных групп цвет органов не изменен, 

они не увеличены, без каких-либо видимых патологических изменений.  

Через сутки после убоя на поверхности тушек всех групп цыплят 

имелась сухая корочка подсыхания, мясо было светло-розового цвета с 

красноватым оттенком, консистенция мышц плотная, запах специфи-

ческий, свойственный свежему мясу птицы. Подкожная и внутренняя 

жировая ткань бледно-желтого цвета, без посторонних запахов. Мыш-

цы на разрезе слегка влажные, не оставляют влажного пятна на филь-

тровальной бумаге, бледно-розового цвета. При проведении пробы 

варкой бульон был прозрачный, ароматный с приятным запахом, без 

хлопьев. На поверхности бульона жир собирался в виде мелких капель. 

Проведенные исследования показали, что по органолептическим ха-

рактеристикам мясо цыплят опытных групп не отличалось от такового 

мяса цыплят контрольной группы.  

Важным показателем качества мяса является рН мясного экстрак-

та, поскольку концентрация водородных ионов в мясе зависит от со-

держания гликогена в мышцах в момент убоя и, следовательно, являет-

ся производной физиологического состояния птицы перед убоем. С рН 

тесно связаны цвет, влагоудерживающая способность, нежность, соч-

ность, потери при тепловой обработке, сохраняемость, бактериальная 

обсемененность и другие показатели качества мяса. Так, величина рН 

мяса цыплят 1-й и 3-й опытных групп составила 6,13±0,07 и 6,23±0,04 

соответственно. В то же время показатель рН мяса от птицы 2-й, 4-й и 

5-й групп составил 5,99±0,05, 5,98±0,04 и 5,84±0,03 соответственно, 

что соответствует рН для созревшего, свежего мяса.  

Таблица – Физико-химические показатели и микробная обсеме-

ненность мяса цыплят 

Показатели 
Группы опыта 

1-я 2-я 3-я 4-я 5-я 

1 2 3 4 5 6 

Величина рН 6,13±0,07 5,99±0,05 6,23±0,04 5,98±0,04 5,84±0,03 

Бензидиновая 

проба (реакция 

на пероксидазу) 

Отрица-
тельная 

Положи-
тельная 

Отрица-
тельная 

Положи-
тельная 

Положи-
тельная 

Реакция на 

продукты пер-

вичного распа-

да белков 

Положи-

тельная 

Отрица-

тельная 

Положи-

тельная 

Отрица-

тельная 

Отрица-

тельная 

Реакция на 

аммиак и соли 

аммония 

Сомни-
тельная 

Отрица-
тельная 

Сомни-
тельная 

Отрица-
тельная 

Отрица-
тельная 
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Продолжение таблицы 

1 2 3 4 5 6 

Количество 

микробных тел 

в 1 п.з.м. 

6 4 4 2 2 

Степень распа-
да мышечной 

ткани 

Отсут-

ствует 

Отсут-

ствует 

Отсут-

ствует 

Отсут-

ствует 

Отсут-

ствует 

Известно, что активность фермента мышечной ткани пероксидазы 

проявляется при слабокислой реакции среды, сохраняющейся только в 

свежем и доброкачественном мясе, поэтому определение данного пока-

зателя является одним из важных показателей санитарной оценки каче-

ства мяса. Данный показатель во 2-й и 4-й опытных группах, где при-

менялся антиоксидантный препарат, был положительным, как и в мясе 

контрольной группы цыплят. При этом бензидиновая проба оказалась 

отрицательной в мясе цыплят 1-й и 3-й опытных групп, что свидетель-

ствует о том, что перед убоем у цыплят наблюдались отклонения в со-

стоянии здоровья. 

Реакция на продукты первичного распада белка в мясе цыплят 1-й 

и 3-й групп была положительной. В то же самое время данный показа-

тель являлся отрицательным для мяса птицы 2-й, 4-й и 5-й (контроль-

ной) группы.  

При определении аммиака и солей аммония в мясе цыплят 2-й,  

4-й и 5-й групп вытяжка приобрела зеленовато-желтый цвет и слегка 

мутнела, что свидетельствует о доброкачественности мяса. При этом в 

пробах мяса из 1-й и 3-й опытных групп птиц вытяжка приобретала 

интенсивно-желтый цвет и значительное помутнение, что свидетель-

ствует о сомнительной свежести такого мяса.  

Микроскопическое исследование показало, что в исследуемых 

пробах мяса цыплят не произошло существенного развития микрофло-

ры (количество микробных тел во всех пробах было в пределах нор-

мы), а также деструктивных изменений мышечных волокон.  

Заключение. Таким образом, проведенные исследования показа-

ли, что экспериментальное заражение цыплят высокопатогенным 

штаммом вируса ИББ без применения антиоксидантного препарата 

оказало негативное влияние на мясо птицы, что сказалось на его не-

удовлетворительных санитарных характеристиках. В то же время мясо 

цыплят, зараженных высокопатогенным штаммом вируса ИББ на фоне 

применения антиоксидантного препарата, по всем показателям прове-

денной ветеринарно-санитарной экспертизы соответствует свежему 

доброкачественному мясу птицы.  
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