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органолептические показатели (4,4-4,5 балла) и 68,8% – отличные (4,6-

4,7 балла).  

Таким образом, все представленные для изучения сорта можно 

использовать для изготовления малиновых нектаров. 
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Редька масличная до последнего времени была незаслуженно забы-

та, хотя в других странах Запада она широко используется для получе-

ния растительного жира, на зеленый корм и силос для животных [1, 2]. 

Исследования проводились в 2012–2014 гг. в учебно-опытном се-

вообороте кафедры земледелия на территории УНЦ «Опытные поля 

БГСХА» с редькой масличной сорта Сабина. В опытах применялись 

удобрения: мочевина (46% N), аммонизированный суперфосфат (33% 

Р2О5, 8% N), хлористый калий (60% К2О), Адоб-Zn (6,2% Zn, 2,6% N), 

Адоб-Mn (15,3% Mn, 2,8% Mg, 9,8% N), ЭлеГум-Бор (150 г/л В, 10 г/л 

гуминовые вещества), Басфолиар 36 экстра (36,3% N, 4,3% MgO, 1,34% 

Mn, 0,27% Cu, 0,03% Fe, 0,03% В, 0,013% Zn, 0,01% Mо), ЭКОЛИСТ 

МОНО Бор (151 г/л В), ЭКОЛИСТ МОНО Марганец (N – 42 г/л; S – 

69,5 г/л; Mn – 158 г/л). Микроэлементы и регулятор роста вносились в 

фазу бутонизации ранцевым опрыскивателем с 200 л/га воды. Методи-

ка закладки опытов, проведения наблюдений и анализов общепринятая 

в исследовательской работе [3, 4]. 
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Внесение под редьку масличную минеральных удобрений в дозе 

N80P40K60 + N40 способствовало увеличению содержания жира в семе-

нах редьки масличной по сравнению с вариантом без удобрений в 

среднем за три года на 1,26%. Содержание жира в семенах в данном 

варианте составило 30,35%. Обработка посевов регулятором роста 

Экосил увеличило масличность семян на фоне применения минераль-

ных удобрений в среднем за три года на 1,26%. 

Все варианты с применением микроудобрений способствовали 

увеличению содержания жира в семенах в среднем за три года на 1,74-

3,95%. Самое высокое содержание жира в семенах отмечено в варианте 

с обработкой растений редьки в фазу бутонизации комплексным мик-

роудобрением Басфолиар 36 Экстра – 34,30%. 

Применение минеральных удобрений, регулятора роста Экосил, 

микроудобрений и комплексных препаратов, содержащих микроэле-

менты, привело к существенному изменению жирно-кислотного соста-

ва семян редьки масличной. 

Внесение минеральных удобрений в дозе N80P40K60 + N40 повыша-

ло значительно только содержание линоленовой кислоты (+2,18%). 

Содержание пальмитиновой, стеариновой кислот увеличивалось в 

пределах 0,09-0,23%, а олеиновой, линолевой, арахидоновой, эйкозе-

новой и эруковой снижалось в пределах 0,01-0,84%. 

Обработка посевов редьки Экосилом увеличивала содержание 

пальмитиновой кислоты на 0,5%, линнолевой на 1,83%, эйкозеновой на 

0,1%. По остальным кислотам наблюдалось снижение их содержания 

на 0,09-1,69%. 

При применении всех микроудобрений увеличивалось содержа-

ние пальмитиновой и эйкозеновой кислот. 

Адоб-Mn повышал содержание стеариновой, линолевой, арахидо-

новой кислот на 0,08-0,38% и снижал содержание олеиновой, линоле-

новой и эруковой кислот на 0,13-1,23%. 

ЭКОЛИСТ МОНО Марганец снижал содержание стеариновой, 

олеиновой и линоленовой кислот на 0,13-2,46%, а увеличивал содер-

жание линолевой, арахидоновой и эруковой кислот на 0,01-1,6%. 

При обработке посевов ЭКОЛИСТ МОНО Бором содержание 

стеариновой и линоленовой кислот снижалось на 0,08% и 1,92% соот-

ветственно. По остальным кислотам наблюдалось повышение их со-

держания на 0,04-1,74%. 

ЭлеГум-Бор повышал содержание стеариновой, олеиновой и ара-

хидоновой кислот на 0,08-2,72% и снижал содержание линоленовой, 

линолевой и эруковой кислот на 0,47-1,37%. 
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Басфолиар 36 Экстра увеличивал содержание арахидоновой и 

эруковой кислот на 0,01% и 0,04%. По остальным жирным кислотам 

наблюдалось снижение их содержания на 0,1-1,04%. 

Внесение Адоб-Zn увеличивало содержание линолевой кислоты 

на 1,22%, пальмитиновой – на 0,29% и эйкозеновой – на 0,37%. По 

остальным кислотам наблюдалось снижение их содержания на 0,08-

0,98%. 

Добавление к минеральным удобрениям и Адоб-Zn однокомпо-

нентного Адоб-Mn увеличило содержание стеариновой кислоты на 

0,57% и арахидоновой кислоты на 0,2%. 
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Проблема белкового дефицита питания является ключевой для 

жителей большинства стран мира, поэтому специалистами различных 

отраслей пищевой промышленности проводится активная работа по 

обогащению белком традиционных пищевых продуктов. Главная зада-

ча, которая должна быть при этом решена – максимальное соответ-

ствие белковой и аминокислотной составляющих нового продукта фи-

зиологическим потребностям организма. Существует несколько мето-

дов оценки биологической ценности белка, однако на сегодня наиболее 

распространенным является расчет аминокислотного числа (также 

употребляется термин «скор», который является языковой калькой ан-

глийского слова «score» – число). Эта методика предусматривает сопо-

ставление аминокислотного состава исследуемого продукта и эталон-

ного белка. Для этого содержание каждой из незаменимых аминокис-
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