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На протяжении опыта животные во всех группах имели хорошую 

упитанность и удовлетворительное общее состояние. Фекальные массы 

подопытных животных в период наблюдения были оформленными. 

При патологоанатомическом изучении внутренних органов жи-

вотных изменений в их структуре не выявлено. Внутренние органы 

располагались анатомически правильно, жидкость в плевральной и 

брюшной полостях отсутствовала. Просвет трахеи и бронхов свободен, 

ткань легких имела розовый цвет. Слизистая оболочка, выстилающая 

желудок и кишечник после использования биодобавок, была без 

видимых изъявлений и кровоизлияний, серо-розового цвета. Печень, 

поджелудочная железа, почки, сердце экспериментальных животных 

были в норме, как и у контрольных животных. 

Таким образом, штаммы пропионовокислых бактерий Propioni-

bacterium freudenreichii subsp. shermanii R 15, Propionibacterium freuden-

reichii subsp. shermanii AR 16 являются непатогенными и безвредными 

для лабораторных животных, не обладают токсичностью, аллерген-

ностью и токсигенными свойствами. 
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Количественный и качественный состав микрофлоры живой ры-

бы зависит от многообразия микробного населения водоемов, в кото-

рых она выращивалась, сезонности, вида рыбы, типа питания, а также 

от антибактериальной активности слизи на ее поверхности, т. к. она 

препятствует неограниченному размножению бактерий в здоровых 

рыбах. У свежевыловленной рыбы число микроорганизмов колеблется 
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в пределах от 10
4
 до 10

8
 микробных клеток (м. к.) в 1 г содержимого 

пищеварительного тракта, от 10
2
 до 10

7
 м. к. на 1 см

2
 поверхности жабр 

и слизи поверхности тела, а мышечные ткани считаются стерильными 

[1, 2, 3]. 

При наличии на рыбе аллохтонной микрофлоры, она может быть 

источником как инфекционных заболеваний людей и животных (воз-

будитель брюшного тифа, сальмонеллезов, азиатской холеры, лепто-

спироза, чумы свиней и др.), так и пищевых бактериальных отравле-

ний, вызванных Clostridium botulinum, Proteus vulgaris, Bacilus cereus, 

стафилококками, энтерококками, сальмонеллами, энтеропатогенными 

эшерихиями. В большинстве случаев контаминированная рыба не бо-

леет, а является лишь микробоносителем, что свидетельствует об акту-

альности выбранной темы [1, 2]. 

Целью нашей работы было исследовать степень безопасности 

прудовой живой рыбы, реализуемой на рынке.  

Объектом исследования была живая рыба, выловленная из Сум-

ского пруда, который принадлежит ОАО «Сумырыбгосп», которая по-

ступала на рынки Центральный и Привокзальный г. Сумы, отличаю-

щиеся условиями хранения во время реализации. Для исследования 

отбирали только что выловленную рыбу (чешуйчатые карпы) после 

транспортировки, реализуемую на рынках в бассейнах с аэраторами. 

Для определения общего бактериального обсеменения живой рыбы 

после оглушения был проведен посев проб образцов, отобранных с 

поверхности тела, жабр, из пищеварительного тракта и мышц на обыч-

ные питательные среды. Безопасность живой рыбы определяли прове-

дением микробиологических исследований по следующим показате-

лям: общее микробное обсеменение, МАФАнМ, наличие бактерий 

группы кишечной палочки (БГКП), сальмонелл, протея, листерий по 

общепринятым методикам [3, 4, 5, 6]. 

Установлено, что свежевыловленная рыба была менее обсеяна 

микроорганизмами по сравнению с рыбой, которая реализовывалась на 

рынке. По степени микробного загрязнения живая рыба, реализованная 

на рынке «Центральный», преобладала над рыбой с рынка «Привок-

зальный». Вероятно, это связано с лучшей аэрацией и скоростью обме-

на воды в емкостях для хранения рыбы во время ее продажи. 

По содержанию микрофлоры в свежевыловленной рыбе больше 

микроорганизмов обнаружено в пищеварительном тракте (от 15,4×10
5
± 

1,1 до 22×10
4
±0,73 м. к. в 1 г) и меньше всего в мышцах (от 2±0,002 до 

6±0,004 м. к. в 1 г). 

После оглушения рыбы в результате проведения микроскопии об-

разцов проб с поверхностных и глубоких мышц установлено, что в маз-
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ках-отпечатках из поверхностных мышц живой рыбы, которая реализо-

вывалась на рынках, были обнаружены палочковидные и шаровидные 

формы микробов в количестве от 14±0,8 до 22±1,6 м. к., а в глубоких 

мышцах – от 4±0,04 до 10±0,03 м. к. в поле зрения микроскопа. 

По содержанию МАФАнМ, БГКП и протея отобранные пробы 

рыбы соответствовали требованиям, которые относятся к условно-

годной рыбе. Патогенных микроорганизмов, в том числе и листерии, в 

рыбе обнаружено не было. 

Свежевыловленная прудовая рыба (карп) по показателям без-

опасности соответствует требованиям, которые относятся к условно-

годной рыбе. Рыба, реализуемая на рынках г. Сумы, отвечает требова-

ниям, которые относятся к условно-годной рыбе. 
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Овцеводство как отрасль животноводства занимает важное место 

в народном хозяйстве страны. От овец получают шерсть (основная 

продукция), мясо, высококачественное шубно-меховое сырье, молоко. 

Задачи, поставленные перед отраслью, должны решаться путем увели-

чения поголовья овец, повышением их производительности, улучше-

ния жизнеспособности новорожденных. В период беременности орга-
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