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закрепить знания, но и оттачивать профессиональные умения и 

навыки. 

В результате, метод «кейс-стади» позволяет взять для обсуждения 

ситуацию из практики сельского хозяйства, а студентам в момент 

обсуждения проблемного поля разработать модель решения проблемы. 

При этом их (решений) может быть несколько. Преподаватель в ходе 

обсуждения поддерживает дебаты, направляет дискуссию. Также он 

задает вопросы и регистрирует ответы, данные студентами. Таким 

образом, проводя анализ ситуации, обучающиеся приобретают знания, 

и закрепляют их в ходе обсуждения и принятия решения. Они 

формируют систему ценностей, необходимую специалистам в 

сельском хозяйстве. Более того, студенты, предлагая свои решения, 

защищают свою позицию приводя множество теоретических и 

практических аргументов. 
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профессиональные компетенции, инженер-технолог кондитерского 

производства. 
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Summary. Possibilities of making souvenir exhibits and original art exposi-

tions from different kinds of flour products and confectionery components 

are highlighted. Their role in forming professional competence of a confec-

tionery engineer is discussed. 
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Профессия инженера-технолога кондитерского производства при-

влекает молодых людей: а) широким ассортиментом выпускаемой про-

дукции; б) яркими потребительскими характеристиками; в) хорошо 

выраженными вкусовыми свойствами; г) многообразием форм; д) вы-

сокой пищевой и энергетической ценностью; е) использованием ингре-

диентов растительного и животного происхождения; ж) возможностью 

изменения состава компонентов; и) применения декорирования и худо-

жественного оформления для повышения привлекательности мучных и 

сахаристых кондитерских изделий [1, 2]. Полный курс подготовки сту-

дентов на инженерно-технологическом факультете для получения выс-

шего образования первой ступени в учебных заведениях Беларуси со-

ставляет 4 года. Однако многие специальные учебные дисциплины сту-

денты начинают осваивать только на 3 и 4 курсах. В этой связи скоро-

течность учебного процесса вызывает необходимость поиска новых 

форм и методов обучения студентов основам выбранной профессии [3]. 

Ускорить адаптацию в университете, повысить интерес к учебе, раз-

вивать логическое мышление, научить думать креативно, подходить к 

решению актуальных задач творчески можно за счет внедрения в учеб-

ный процесс новых методов обучения студентов, основанных на образ-

ном мышлении, нестандартных подходах, улучшении технического 

оснащения учебных лабораторий, использовании перспективных тех-

нологий и современного оборудования. Например, пищевых принтеров, 

натуральных красителей и т.д. 
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Чтобы получить хорошо подготовленного специалиста для конди-

терского производства представляет значительный интерес развитие у 

студентов навыков создания сувенирных экспонатов и оригинальных 

художественных экспозиций с элементами декорирования на основе 

крупяных продуктов, муки, макаронных изделий, сухого дикорастуще-

го сырья, а также сушеных овощей, плодов и ягод (рисунок 1). 

 

 
 

Рисунок 1 – Сувенирная художественная 

экспозиция из макаронных изделий 

Продуктивно поработать со 

студентами над созданием су-

венирных экспонатов и ори-

гинальных художественных 

экспозиций можно во время 

прохождения учебной ознако-

мительной практики на 1 кур-

се, а также на лабораторных 

занятиях при освоении учеб-

ных дисциплин «Основы тех-

нологий производства про-

дуктов питания из раститель-

ного сырья», «Теоретические 

основы отрасли» и другие 

Такой подход к организации учебного процесса позволит студентам 

лучше изучить свойства и технологические характеристики крупяной 

продукции, муки, макаронных изделий, сушеных овощей, плодов и 

ягод. Определенную работу в этом направлении можно проводить на 

факультативных дисциплинах, выделить как элемент научной работы 

или в рамках подготовки студентами индивидуальных (специальных) 

заданий в составе отчета по первой технологической практике. 

Изготовление сувенирных экспонатов и оригинальных художе-

ственных композиций будет способствовать формированию у студентов 

профессиональных компетенций, улучшать память, развивать навыки 

работы с инструментами для художественной лепки, позволит ярче 

раскрыть такие черты характера как трудолюбие, усердие, целеустрем-

ленность и ответственность. 

В этой творческой работе целесообразно начинать с решения самых 

простых задач. При этом все студенты должны выполнять разные зада-

ния, чтобы иметь возможность сопоставить полученные результаты и 

поощрить лучших из них. Постепенно творческие задания следует 

усложнять, что будет способствовать приобретению студентами новых 

знаний, формированию практических навыков в области современного 

дизайна, художественного оформления сувенирных экспонатов и даже 

логического мышления (рисунок 2). 
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На кафедре технологии хранения и переработки растительного сы-

рья восемь лет назад была организована постоянно действующая вы-

ставка сувенирных экспонатов, наглядных муляжей и оригинальных 

разработок хлебобулочной, макаронной, кондитерской и крупяной про-

дукции, изготовленных студентами инженерно-технологического фа-

культета разных лет выпуска под руководством преподавателей специ-

альных учебных дисциплин. Она постоянно пополняется новыми экс-

понатами, поделками и оригинальными сувенирными композициями. 

Экспонаты нашей выставки преподаватели кафедры активно использу-

ют в организации и проведении профориентационной работы с абиту-

риентами, родителями и педагогическими работниками, чтобы 
 

 
Рисунок 2 – Художественная 

композиция «Девушка в белом 

с веером»  

наглядно продемонстрировать преиму-

щества профессии инженера-технолога 

хлебопекарного, макаронного и конди-

терского производства. 

Накопленные студентами инженерно-

технологического факультета знания и 

навыки, приобретенные в процессе со-

здания сувенирных экспонатов и художе-

ственных экспозиций с использованием 

разных видов растительного сырья 

должны помочь выпускникам быстрее 

освоить профессию инженера-технолога, 

стать квалифицированными специали-

стами и успешно работать в сфере кон-

дитерского производства, открыть соб-

ственное дело или основать семейный 

бизнес, а для некоторых из них – перера-

сти в личное хобби. 
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Аннотация. В данной работе анализируются особенности традицион-

ной и инновационной образовательной модели, их взаимосвязь и роль 

в подготовке высококвалифицированных специалистов. 
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Summary. This paper analyzes the features of the traditional and innovative 

educational models, their relationship and role in the training of highly qual-

ified specialists. 

Keywords: traditional and innovative technologies, new educational model, 

mutual transition. 

 

Современный многовекторный, информативный, техногенный мир 

ориентирован на новую модель образования – инновационную, обла-

дающую высокой эффективностью и позволяющую осуществлять по-

ставленные цели в разы быстрее и качественнее. 

В настоящее время образование, как определяющая сфера челове-

ческой жизни, направлено на полноценное развитие личностных ка-

честв человека с учетом его возможностей и способностей эффективно 

овладевать профессиональными навыками и умениями, быстро ориен-

тироваться и подстраиваться к сложившейся ситуации, действовать 

конструктивно. 

Переход образования от традиционной модели к более продуктив-

ной и личностно-направленной инновационной требует продуманных, 

тщательно выверенных действий. 
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