
235 

 

УДК 634.11:631.526.32:664.8 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА КОЛОННОВИДНЫХ 

СОРТОВ ЯБЛОНИ НА ПРИГОДНОСТЬ К ПЕРЕРАБОТКЕ 

Грушева Т. П., Максименко М. Г. 

РУП «Институт плодоводства» 

аг. Самохваловичи, Минский район, Республика Беларусь  

 

Кроме потребления в свежем виде, плоды используются 

перерабатывающими предприятиями в качестве сырья для 

производства различных видов плодовых консервов.  

Плоды яблони в Республике Беларусь являются основным 

плодово-ягодным сырьем для перерабатывающей промышленности. 

Однако, как известно, не из всех сортов можно получить 

высококачественные продукты переработки [1, 2]. 

В последние годы производству рекомендованы новые 

колонновидные сорта, технологические показатели которых до конца 

не изучены [3, 4]. 

С этой целью нами на пригодность к изготовлению различных 

видов плодовых консервов подвергались плоды интродуцированных  

сортов яблони Валюта, Президент и Московское ожерелье, 

произрастающие в опытных садах РУП «Институт плодоводства». 

Продукты переработки изготавливали на опытном стенде отдела 

хранения и переработки РУП «Институт плодоводства» по 

действующим нормативным документам. 

Исследования осуществлялись согласно «Программе и методике 

сортоизучения плодовых, ягодных и орехоплодных культур» [5]. 

Исследуемые продукты переработки по всем органолептическим 

показателям оценены выше 4,3 баллов. 

Сок прямого отжима из плодов исследуемых сортов Валюта и 

Президент оценены дегустационной комиссией на 4,6 балла, из сорта 

Московское ожерелье – на 4,5 балла; нектар без мякоти – Московское 

ожерелье и Валюта – 4,3 и 4,4 балла соответственно, Президент – 

4,7 балла; нектар с мякотью – Московское ожерелье, Президент – 

4,4 балла, Валюта – 4,6 балла; плоды, протертые с сахаром, и пюре, 

замороженное из сортов Валюта и Московское ожерелье, – 4,8 балла, 

Президент – 4,7 балла. 

По содержанию растворимых сухих веществ опытные образцы 

сока прямого отжима (Валюта – 12,6%, Московское ожерелье – 11,3%, 

Президент – 10,6%) соответствовали требованиям СТБ 1823-2008 



236 

 

«Консервы. Соки фруктовые прямого отжима. Общие технические 

условия». 

Согласно СТБ 1823-2008 «Консервы. Нектары фруктовые. Общие 

технические условия», минимальная массовая доля растворимых сухих 

веществ в яблочных нектарах должна быть не менее 10%. Все 

исследуемые опытные образцы нектаров без мякоти и нектары с 

мякотью по данному показателю соответствовали ТНПА. 

Качество протертых плодов с сахаром стерилизованных, 

изготовленных из плодов исследуемых сортов, соответствовало 

требованиям СТБ 1636-2006 «Плоды и ягоды протертые или 

дробленые. Общие технические условия». Консервы имели 

однородную протертую массу плодов, без остатков семенных гнезд, 

без посторонних привкуса и запаха. Массовая доля растворимых сухих 

веществ в готовом продукте соответствовала требованиям стандарта 

(более 7%). 

Как показали исследования, колонновидные сорта яблони 

Валюта, Президент и Московское ожерелье пригодны для 

изготовления сока прямого отжима, нектара без мякоти, нектара с 

мякотью, плодов, протертых с сахаром, и пюре замороженного. 
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