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Основными причинами потерь сельскохозяйственной продукции 

при хранении являются гниение продукции и потери ценных 

питательных веществ, расходуемых на дыхание, увядание, 

прорастание. Поэтому изучение способов, направленных на 

повышение сохранности и сроков хранения сельскохозяйственной 

продукции, приобретает особенную важность в настоящее время. К 

одним из таких способов можно отнести озонирование. 

При хранении свежих овощей очень часто возникают потери в 

связи с деятельностью вредных насекомых, микроорганизмов и 

плесневых грибов. Так, на поверхности овощей содержится 105-107 

микроорганизмов (кишечная палочка, сапрофиты, протей, кокки, 

актиномицеты, плесневые грибы, дрожжи и др.), приводящих к 

быстрой порче продуктов и образованию в них токсинов.  

Основными достоинствами использования озона при хранении 

сельскохозяйственной продукции являются  высокий окислительный 

потенциал озона; возможность получать озон на месте потребления из 

кислорода воздуха; простота и доступность его получения в 

электрических аппаратах озонаторах; безотходность 

производства; экономическая целесообразность применения по 

сравнению с другими известными окислителями. Особым 

преимуществом применения озона при хранении продукции является и 

то, что он не дает нежелательных побочных продуктов, т. к. 

неиспользованный озон распадается до атомарного кислорода. 

Овощи и фрукты имеют наивысшую потребительскую 

привлекательность, если они продаются в свежем виде. Однако при их  

хранении в результате деятельности различных микроорганизмов 

происходит их быстрая порча. Для увеличения сроков хранения 

продукты подвергают однократной или многократной обработке 



220 

 

озоновой воздушной смесью, что обеспечивает их высокую 

сохранность питательных и вкусовых качеств, сохраняя их свежесть, 

сочность и влагоемкость. 

Озонирование резко снижает обсемененность плодоовощной 

продукции гнилостной микрофлорой, препятствует прорастанию, т. е. 

устраняет основные причины порчи сельскохозяйственной продукции. 

Метод озоновой дезинсекции обеспечивает эффективную защиту 

хранящихся овощей в условиях длительного хранения. По мнению 

ряда исследователей, влияние озона на овощи увеличивает сроки 

хранения до 2-х раз, а потери сокращаются в 1,5-2,5 раза.  Применение 

озонирования также подавляет развитие фитопатогенной микрофлоры.  

В зависимости от сорта яблок, эффект биологического 

воздействия озона обнаружен только при хранении с концентрацией 

озона от 2 до 10 мг/м
3
. Исследования, проведенные в ряде стран 

показали, что качество большинства видов яблок не ухудшается даже 

после холодного хранения в течение 5 мес при озоновой концентрации 

2 мг/м
3
. Если концентрация слегка завышена, наблюдается ухудшение 

вкуса некоторых сортов яблок. Опыты ряда исследователей показали, 

что эти фрукты не портятся в течение 17-ти дней при хранении в 

озоновой атмосфере при концентрации озона 3 мг/м
3
 и температуре 

5°С. Уменьшение концентрации озона не оказывало влияния на норму 

дыхания фруктов. 

Применение озонирования подавляет развитие фитопатогенной 

микрофлоры на картофеле, способствует заживлению повреждений. 

Так, при действии озона обсемененность на поверхности картофеля 

снижается в 1,5-2 раза, в воздушной среде в 10-12 раз, выход 

стандартной продукции повышается на 5-7% без ухудшения 

биохимических и дегустационных показателей. 

Таким образом, применение озоновых технологий в сельском 

хозяйстве позволяет предотвратить развитие микрофлоры, увеличить 

сроки хранения и качество продукции. 

ЛИТЕРАТУРА 

1. Сельское хозяйство и пищевое производство. – Режим доступа: ecosystems.com.ua. 
2. Озонные технологии в сельском хозяйстве. – Режим доступа: vesti.belal.by.  

3. Пугач, С. Г. Применение озона в хранении овощей и фруктов. – Режм доступа: 

streamozone.com.ua›media_publications_primenenie. 

 

 

https://clck.yandex.ru/redir/nWO_r1F33ck?data=NnBZTWRhdFZKOHQxUjhzSWFYVGhXY3dyeVFMbmdRaGoxLWQweGJobXJCcElDN2s3VXl1M2xQTi1FU1Y0ak5RQmNFVFV2T0NLR1lOWFpFaWNwVExXVmFLMmM4OGZ0UEhqa0RhV3VkMjRnc0tGeDF5TmdJak1UZEI5bVpkeG80X3BGVWNZRXpCekhLNjRPQnFjY2dnbE54VGxXVFV5OVpIYm9GWHczcjN3ckgxV1FESnREZWMzaUhYcmI2ak1zSXpsN1ZJWV8telNLMGZoYWZwZ1Z6Y05Jdw&b64e=2&sign=16c5d3d594cff7be845e59cddefbe169&keyno=17
http://yandex.by/clck/jsredir?bu=jho16c&from=yandex.by%3Bsearch%2F%3Bweb%3B%3B&text=&etext=2202.4vIqDj7luWnCtPXS8UscJiKph4Q9IwGodc6wr-gXeNDfcNixxIi6aQL03AVAkZpxiVHz1SFFEnDrrjfIX1STRtWoFyk0pd7YCWOo0l8Q1XNVhtcBynG7fBhJRU7W9_f8Q1_TXP1ff6nqaNQQTX34WHdzd3RmbG9xbWRiYnN2Zm8.0f3a129c2cbdbd9d26c78961f7e648e44ac144f1&uuid=&state=jLT9ScZ_wbo,&&cst=AiuY0DBWFJ5Hyx_fyvalFFgpA1VxOOMJ9aJRAqaCsqlvX1tXjCMKUpJvNkDOXApcV8warJifTe3ilaOYCEzHY0aa1QBmtM9rTR4ddcqLMXgI3ZO-Y0tqni1xElPM2L_0ead2viaoFyJnaU4oEEHeHIRCwm3-XB15FmJFvtNudAwOineU8O98-lWUT3sTRdBVTZakieyZrtJXMT5MeUqpjoHL-Sq5qraFhUcJehLSvCNIR3M5rtlu37JLFknTYbtKMvK5s4F5FR62qTDN_3lRoF73r8t0jYu1OswpPN1sWri1i_mEQZAX76dp2IRYbiVE1wQqjMA07GBPfSaw-PQOJkv6g4e2ewFZoBQoE_XRQqZB5p6JuRNeoWEpI4BKIDzlle3vQIDAWt2_3_Bv3aNbvis_DsV73sDbraTNdzaJ_XbzxhOJ9mnAe6vF7PhYXhVPQ_Mw0IdQeYn6jXQJrXVgVGi4fojCgCYkAeW5ze6q5kQ2UXU8-fyA9Gwg1KbpKuSd7vB6lHeBjRFJb7zKoahJuZT5KjL2PK_442zBUbr2D3Wz3ffmJIcodlF42FMrwC47ooEs4g98iXDaZoKRM9TCZChEnN6hHoqUM4MhR8xtAhrMTA0_wOmreT-vYelvJhElYEVu0UnNRrvyQ_E1rcyyJlg7cpk0pU7xxln9pu_BbZuWj5m123dvImAYPUc56UAUEA8UsRBiTc_k1NJjC2FvGtXF76RbMyr1&data=UlNrNmk5WktYejR0eWJFYk1LdmtxclpLZThwbHUxTTQtV3NRd0hKY3YzbnRWYUtRaG1Yc01BODg2SlNSdjZLSHRIYkd5elFUSjF2QUJVdHhKVXI3WTZ1Vzd6M0tiN0p1cnp6alB0SF9FV0NKc0J3bTlwM1BmN3djaEhBWUpyMXhVaC1JRXk3MFRiOCw,&sign=1dad51f98f19e2eaa716711b41b0f597&keyno=0&b64e=2&ref=orjY4mGPRjkHVRqRT7scnl9k3ZfzgjFj0NXM8QCXJ84D7Z6Q184B36CMqqneyOak3TIS1EgtBz3Jsd_WyJHqpY4TY-c45a1CRFFveShrdArvO19ix14djIKlctHMxx8bG8BLBA4OXr2NEuiMUrBp7D6Cbbab9nnEWBC2THuWxyCB6goCDP-aUz7hINPqOvxvMtnbPsTNKuhvrTXr6gxzGhhMmoWPozPMSm9fQRy9P_rBBglFMTHf4IR3QJayJsCQMwVfEMVeghjdJYIgdtPrJlHjESLZzQgM4MAM3vsLmb6r-yvpV3UoxwwCkRJug2GOZBeKOxYE7VztGEBukuO71eP3jRrjrhbhXTuMIUo3eNxFnd2NQahA4X3AmeVJrhKarV1XDSS7ICSRJOVz--5yVJELhO5i8In_&l10n=ru&rp=1&cts=1579518929129%40%40events%3D%5B%7B%22event%22%3A%22click%22%2C%22id%22%3A%22jho16c%22%2C%22cts%22%3A1579518929129%2C%22fast%22%3A%7B%22organic%22%3A1%7D%2C%22service%22%3A%22web%22%2C%22event-id%22%3A%22k5mcsdt5af%22%7D%5D&mc=4.817565876260829&hdtime=3688215.44
http://vesti.belal.by/

