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Плоды черешни отличаются высокими вкусовыми, пищевыми и 

технологическими качествами. Это первый естественный источник 

биологически активных веществ и витаминов – необходимых состав-

ляющих рациона питания здорового человека и всегда востребованных 

на рынке плодовой продукции [1, 2]. 

В Беларуси несмотря на популярность черешни среди населения, 

культура по ряду причин не имеет промышленного значения, концен-

трируясь в основном в приусадебных насаждениях. Широкое распро-

странение черешни невозможно без существенного улучшения ее со р-

тимента. Недостатком традиционного сортимента черешни в Беларуси 

являются сравнительно невысокие товарно-потребительские качества 

плодов. В связи с этим особое значение приобретает создание новых 

сортов черешни, обладающих высокими вкусовыми качествами, цен-

ным биохимическим составом и привлекательным внешним видом. 

Масса плодов, окраска кожицы, гармоничный сладкий вкус влияют на 

выбор и предпочтение потребителями сортов черешни. Селекционная 

работа с культурой черешни требует повышения ее адаптивного по-

тенциала в совокупности с улучшением товарно -потребительских ка-

честв и, в частности, биохимического состава плодов.  
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Объекты исследований: сорта черешни Skeena (Канада), Уголек, 

Итальянка (Россия), Любава Киевская, Любава Донецкая (Украина), 

гибриды 84-10/97, 84-10/98, 94-30/41 (Беларусь), № 3, № 4 (Румыния). 

Исследования биохимического состава плодов проводили в 

2021-2022 гг. в Республиканском контрольно-испытательном комплек-

се по качеству и безопасности продуктов питания РУП «Научно -

практический центр Национальной академии наук Беларуси по продо-

вольствию». 

Цель исследований – определение биохимического состава пло-

дов и оценка их в зависимости от эколого-географического происхож-

дения. 

Определен биохимический состав плодов: фактическое содержа-

ние витамина С, углеводов, органических кислот в изучаемых образ-

цах. Образцы переданы на анализ под кодовыми номерами: образец 

№ 3286/1 (Skeena), 3286/2 (Уголек), 3286/3 (Итальянка), 3286/4 (Люба-

ва Киевская), 3286/5 (Любава Донецкая), 3286/6 (84-10/97), 3286/7 

(84-10/98), 3286/8 (94-30/41), 3286/9 (№3), 3286/10 (№4). 

Органические кислоты. Содержание винной кислоты варьировало 

от 0,504 г/кг у канадского сорта Скина (Skeena) до 2,34 г/кг у румын-

ского гибрида № 3. В гибридах белорусской селекции данный показа-

тель составил 0,550 г/кг у 84-10/97, 1,23 у 84-10/98 и 1,47 г/кг у 94-

30/41. 

Содержание яблочной кислоты составило от 11,08 г/кг у украин-

ского сорта Любава Донецкая до 15,83 г/кг у белорусского гибрида 94-

30/41. Высокие значения данного показателя и у остальных белору с-

ских гибридов: у 84-10/97 – 13,89 г/кг, у 84-10/98 – 14,05 г/кг. 

Содержание молочной кислоты: от 2,64 г/кг у гибрида из Румы-

нии № 3 до 5,35 г/кг у российского сорта Итальянка. В плодах белорус-

ских гибридов показатель содержания молочной кислоты у 84-10/97 

составил 3,24 г/кг, у 84-10/98 – 3,03 и у 94-30/41 – 4,64 г/кг. 

Менее 0,020 г/кг лимонной кислоты или ее отсутствие установле-

но в плодах образцов Любава Киевская, Любава Донецкая, 84-10/97, 

№ 4. У остальных образцов содержание лимонной кислоты варьирова-

ло от 0,031 г/кг у сорта Уголек до 0,114 г/кг у № 3. 

Установлено отсутствие щавелевой кислоты в плодах всех изуча-

емы генотипов. Исключение составил гибрид белорусской селекции 

84-10/97, в плодах которого обнаружено содержание щавелевой кисло-

ты 0,013 г/кг. 

Уксусной кислоты в плодах изучаемых образцов не обнаружено. 

Витамин С. Наиболее высокое содержание витамина С – 

12,47 г/кг – установлено у гибрида 94-30/41, наименьшее – 6,23 г/кг – у 

РЕ
ПО
ЗИ
ТО
РИ
Й ГГ

АУ



114 

сорта Уголек. Высокое содержание отмечено у сорта Итальянка 

(11,32 г/кг) и № 4 (10,83 г/кг). 

Сахара. Не установлено содержания лактозы, сахарозы и мальто-

зы в плодах изучаемых генотипов, либо показатель их содержания не 

превышал 2,5 г/кг. Содержание фруктозы по всем образцам составило 

46,4-60,5 г/кг, глюкозы – 60,0-70,0 г/кг. 

Определен биохимический состав плодов изучаемых образцов. 

Установлены различия в качественном и количественном составах о р-

ганических кислот и сахаров плодов. Выявлено наличие винной, яб-

лочной, молочной, лимонной (за исключением Любава Киевская, Лю-

бава Донецкая, 84-10/97, № 4) кислоты в разном количестве в плодах 

изучаемых образцов. Щавелевая кислота обнаружена только в плодах 

гибрида 84-10/97 (0,013 г/кг). Установлено содержание витамина С в 

плодах изучаемых генотипов – от 6,23 г/кг (Уголек) до 12,47 г/кг (94-

30/41). Не обнаружено лактозы, сахарозы и мальтозы в плодах изучае-

мых генотипов, либо показатель их содержания не превышал 2,5 г/кг. 

Содержание фруктозы по всем образцам составило 46,4-60,5 г/кг, глю-

козы – 60,0-70,0 г/кг. 

Не установлено влияния эколого-географического происхожде-

ния образцов на накопление в плодах витамина С, углеводов и органи-

ческих кислот. 
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